
Umweltfreundlich serviert.
Nachhaltiges Einweggeschirr für unterwegs.



Unsere nachhaltigen Einwegartikel sind 
> Hergestellt aus nachwachsenden Ressourcen
> Verantwortungsvoll beschafft
> Lebensmittelsicher und ohne chemische Behandlungen
> Funktional wie Plastikgeschirr

Das Essen zum Mitnehmen gehört mittlerweile fest in unseren Alltag. Was aber für 
Gäste und Kunden praktisch ist, bleibt für die Umwelt leider nicht ohne Folgen. 
Jährlich fällt so rund eine Million Tonnen Kunststoffabfall an. In einigen Schweizer 
Städten gibt es daher bereits Anforderungen für den Gebrauch von Take-away-
Einweggeschirr (mehr Infos unter transgourmet.ch/nachhaltigkeit). 
In Zukunft könnten schweizweit weitere Anforderungen folgen, weshalb sich  
das Auseinandersetzen mit alternativen Materialien lohnt.

Nachhaltiges Einweggeschirr für den 
Take-away-Bereich

Lassen Sie sich auf den nächsten Seiten inspirieren!

Rohstoff	 Temperatur	 Backen	 Mikrowelle	 Einfrieren

					     FREEZE
	 MIN.	 MAX.	  		  -18°C 

Zellulose/Holz	 -25°C	 +85°C	 ✘	  ✔ 	 ✔

Palmblatt	 -25°C	 +220°C	 ✔	  ✔	 ✔ 

Zuckerrohr	 -25°C	 +200°C	  ✔	  ✔	 ✔
			   mit Backpapier

Bambus	 -25°C	 +85°C	 ✘	  ✔	  ✔

Übersicht Einsatzbereich der 
verschiedenen Rohstoffe



Art.-Nr. 999421
Teller
24 x 24 cm

Art.-Nr. 999434
Teller
Ø 24 cm

Art.-Nr. 981242
Papstar Pure 
Fingerfood
6 x 6 x 1,3 cm

Art.-Nr. 999420
Teller
17 x 17 cm

Die hochstehenden Blätter werden gewaschen, getrocknet und schliesslich 
unter grosser Hitze gepresst und zu modernem Einweggeschirr aus Palm-
blatt verarbeitet. Unsere Palmblatt-Teller haben keine Beschichtungen, sind 
geschmacksneutral und können industriell kompostiert werden.

Palmblatt: unbelastetes Rohmaterial

Vorteile von Produkten aus Palmblatt
> Ansprechende natürliche Optik mit individuellem Charakter
> Ohne chemische Behandlung oder Beschichtung
> Geruchsneutral
> Wasserdicht und hitzebeständig
> Geeignet für Tiefkühlung und Backofen
> Industriell kompostierbar

25 Stück25 Stück

25 Stück 25 Stück



Bagasse, auch Zuckerrohrpulpe genannt, ist ein Nebenprodukt der Zuckerrohrproduktion. 
Es ist der faserige Abfall, der nach dem Auspressen des Saftes aus den Zuckerrohrstängeln 
übrigbleibt. Die Produkte sind robust, formstabil und industriell kompostierbar. Der Rohstoff 
wächst mehrmals im Jahr nach. Sie sind wasserfest, für heisse (bis zu 120 °C) und kalte 
Speisen sowie auch für die Mikrowelle geeignet.

Zuckerrohr: Nutzung von Restprodukten 
der Zuckerrohrproduktion

Vorteile von Produkten aus Zuckerrohr
> Erneuerbares Material
> Zellstoff aus Zuckerrohr
> Mikrowellen-, gefrier- und ofengeeignet (bis zu 120 °C)
> Für heisse und kalte Anwendungen
> Industriell kompostierbar

50 Stück 50 Stück

50 Stück 50 Stück oder im Karton 
erhältlich

50 Stück 50 Stück

Art.-Nr. 999332
Quality 
Teller
Ø 26 cm

Art.-Nr. 980606
Teller 
Verive
20 x 20 cm

Art.-Nr. 980604
Schale 
Verive
340 ml

Art.-Nr. 912770
Menuschale 
Verive
23 x 15,5 x 8 cm

Art.-Nr. 999341
Quality 
Teller
oval
20 x 26 cm

Art.-Nr. 999339
Quality 
Teller
Ø 23 cm



Für die Herstellung wird reine Frischfaser aus Holz verwendet. Sie können industriell 
kompostiert werden und sind auch ohne zusätzliche Beschichtung uneingeschränkt 
für den direkten Kontakt mit trockenen, feuchten und fettenden Lebensmitteln 
zugelassen.

Frischfasern: nachwachsender Rohstoff mit 
vielen Anwendungsmöglichkeiten

Vorteile von Produkten aus Frischfasern
> Aus nachwachsenden Rohstoffen
> Industriell kompostierbar
> Unbelastetes Rohmaterial
> Frischfasern aus Holz (besonders starke Faserlänge)
> Lebensmittelecht (trocken, feucht und fettend)
> Ohne zusätzliche Beschichtung
> Für heisse und kalte Anwendungen

50 Stück

50 Stück 25 Stück

250 Stück250 Stück

Art.-Nr. 981960
Quality 
Becher doppelwandig To Go
2 dl

Art.-Nr. 981151
Pommes Frites Schale 
Verive
12,5 x 20,5 cm

Art.-Nr. 981158
Quality 
Pappteller
13 x 20 cm

Art.-Nr. 980966
Pappteller 
Verive
Ø 28 cm

Art.-Nr. 981159
Quality 
Pappteller
Ø 26 cm



Bambus ist ein Rohstoff, der schnell nachwächst, sehr nachhaltig und dennoch 
geschmacksneutral ist. Weitere Pluspunkte von Geschirr oder Besteck aus Bambus 
sind die Stabilität und der natürliche Look.

Bambus: schnellwachsende Alternative 
ohne chemische Zusatzstoffe

Vorteile von Produkten aus Bambus
> Aus nachwachsenden Rohstoffen
> Stabil und robust
> Lebensmittelecht, geruchs- und geschmacksneutral

50 Stück oder im Karton 
erhältlich

50 Stück

250 Stück

500 Stück

100 Stück

Art.-Nr. 912392
Becher 
Verive
1,8 dl

Art.-Nr. 980968
Rührstäbchen 
Verive
14 cm

Art.-Nr. 912690
Becher 
Verive
2 dl

Art.-Nr. 981282
Papstar Pure 
Fingerfood Schale
55 ml

Art.-Nr. 902238
Trinkhalm 
Yolly
13 cm, Ø 6 mm
kompostierbar



Das bei uns angebotene Holz-Besteck weist das FSC®-Label auf und stammt aus 
nachhaltigem Anbau. Die Produktion benötigt ausserdem keine chemische 
Behandlung oder Beschichtung des Materials.

Holz: die nachhaltige Alternative 
für Einweg-Besteck

Vorteile von Produkten aus Holz
> Aus nachwachsenden Rohstoffen
> Unbelastetes Rohmaterial
> Ohne zusätzliche Beschichtung
> Für heisse und kalte Anwendungen
> Stabil und robust

100 Set

100 Stück

100 Stück

100 Stück

100 Stück

Art.-Nr. 993032
Quality 
Besteckset 3 in 1

Art.-Nr. 912713
Quality 
Messer
16,5 cm

Art.-Nr. 912711
Quality 
Gabeln
16,5 cm

Art.-Nr. 912714
Quality 
Löffel
16 cm

Art.-Nr. 912712
Quality 
Kaffeelöffel
11 cm
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Transgourmet/Prodega
Transgourmet Schweiz AG
Lochackerweg 5
3302 Moosseedorf

transgourmet.ch/de/pg/maerkte
webshop.transgourmet.ch 

Die Produkte aus dieser Broschüre erhalten Sie in Ihrem Prodega-Markt oder im Webshop.

Mehr zu FSC erfahren | FSC® N002939 | www.fsc.org


