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Vins de choix pour la gastronomie

- VOYAGE VINICOLE A TRAVERS LA SUISSE

DOLE DES MONTS
VALAIS AOC g
N MAISON GILLIARD

La Déle des Monts reste ce quien a toujours
- faitison succes: un mariage harmonieux entre
la grace d'un gamay tardif et le tempérament
prononcé d'un pinot noir. Ce grand classique
aréussi a combiner|'élégance de l'un avec
la race de I'autre. Son pouvoir de séduction
[ réside aussi bien dans son équilibre et sa
= - solidité que dans ses arémes fruités et ses

- - tanins joliment intégrés. Un vin qui est devenu
s 1 | -~ - une légende; un grand plaisir pour toutes les
ISON GI RD occasions — et ce depuis 1886.
EURS DE GRAD e . — ....T, .................. i
e | | s Cépages: pinot noir, gamay
L& | ¥ s T—
EL% | 3 Accompagne parfaitement les viandes rouges
MEDALLES ET DIPLOVES o et blanches, la charcuterie ainsi que les
EP;J ON N, fromages

75 cl 13.50 au lieu de 15.90

mme Loic Meillard,
2 avec les vins Gilliard

Dés le jeudi sur Internet: prodega.ch

Sous réserve de modification des prix et de limitation des quantités! Toutes les offres TVA exclue et TEA incluse.
Dans certains marchés, quelques articles sont disponibles uniquement sur commande.



La Suisse est synonyme de diversité a petite échelle. Peu de pays
présentent sur un espace aussi restreint autant de régions viticoles,
de cépages et de styles différents. Du Valais ensoleillé au Tessin et
ses accents méditerranéens en passant par I'élégant pays de Vaud,
les vins suisses refletent la spécificité de leurs paysages et la
passion de leurs vignerons.

Authentique, régional et unique. Les vins suisses sont I'expression
del'origine, de l'artisanat et de la passion qui les ont créés.

NOTRE EQUIPE RECOMMANDE

Thomas Grauwiller, Responsable de rayon
chez Transgourmet/Prodega, recommande:
«Le Clavien Petite Arvine montre a quel point
le vin blanc suisse peut étre raffiné. Des
notes fraiches d'agrumes, une minéralité
délicate et une finale élégante. Unvinde
caractére qui convient parfaitementala
Suisse: précis, authentique et plein de
charme.»
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Petite
Arvine

CLAVIEN

CLAVIEN
PETITE ARVINE
VALAIS AOC

Spécialité typiquement valaisanne, le
Petite Arvine est I'un des meilleurs crus
du Valais. Elaboré en vin blanc sec, il est
vif, fruité, tres équilibré et recele une
multitude d'arémes. Voila un vin qu'il
est toujours un plaisir de découvrir et
de redécouvrir! Les notes d'abricot et
de mangue fascinent dans un bouquet
d'inspiration exotique. Corps bien équi-
libré, de poids moyen, avec en finale la
note salée typique de ce cépage valai-
san local.

Cépage: petitearvine

Accompagne parfaitement les entrées,
les salades, les huitres, les crustacés et
les poissons ainsi que

les apéritifs

s0cl  7.95 aulieude9.95
75 10.95 allieide13:95"
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VALAIS: UN MONDE DE VINS AU
CARACTERE ALPIN

Le Valais est le coeur de la viticulture suisse, caractérisé
par des terrasses escarpées, du soleil en abondance et
un vent montagnard. C'est ici que naissent des vins de
caractére, expressifs et profonds, de la Petite Arvine

fruitée au Cornalin relevé.

Astuce culinaire

o

LAY

k2

PORTE DE NOVEMBRE
JOHANNISBERG
VALAIS AOC

Robe dorée lumineuse, des fruits a pépins mirs et des
nuances florales au nez, demi-sec en bouche avec une finale
fleurie.

Cépage johannisberg

75 cl 12.95 aulieu de 16.95
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La combinaison du climat alpin et des sols peu fertiles
confére aux vins leur fraicheur et leur structure typiques:
authentiques, indépendants et indéniablement valaisans.

Les vins valaisans sont les compagnons idéaux de la fondue
au fromage, de la viande séchée du Valais, de laraclette ou
encore d'une savoureuse soupe a I'oignon. Les vins blancs
comme le Fendant ou la Petite Arvine accompagnent quant
a eux parfaitement le poisson, tandis que le Pinot Noir ou le
Cornalin se marient harmonieusement aux plats de viande
et autres spécialités hivernales.

CHANDRA KURT
PETITE ARVINE
VALAIS AOC

Arémes d'agrumes, de gingembre confit et de
fleur de sel. L'acidité est soutenue et mer-
veilleusement intégrée. Longue et complexe,
lafinale est dominée par des ardmes vifs et

.-salins.

Cépage petitearvine

75 cl 13.95 aulieude 17.95

CHANDRA KURT
CORNALIN
AOC VALAIS

Puissant et complexe, dominé par des arémes
de cerise, de groseille et de girofle, ce vin est
aussi juteux que structuré au palais. Un pas-
sage en carafe lui permettra d'exprimer son
meilleur potentiel.

Cépage cornalin

75cl 13.95 au lieu de 17.95

SWISS WINE

VALAIS

R 3

CLAVIEN
FENDANT
VALAIS AOC

Robe jaune clair aux légers reflets gris et ver-
datres. Parfum de fleur de tilleul. Un vin léger
et fruité arborant une acidité harmonieuse.

Cépage fendant

75 cl 6.95 au lieu de 8.95

Fendan

CLAVIEN
PINOT NOIR
VALAIS AOC

Robe d'un rouge soutenu et profond avec des
nuances de violet. Parfum de framboise et de
fraise; vin friand et trés mar, noble et puissant
au palais, dégageant progressivement des sa-
veurs de cassis et de violette quand le tannin
s'atténue.

Cépage pinot noir

75 cl 6.95 au lieu de 8.95

Pinot
Noit
|

VINS DES CHEVALIERS
PINOT NOIR
VALAIS AOC

Rouge rubis éclairci typique du pinot noir,
arémes expressifs de framboise, de thé noir
et de geniévre. En bouche, un fruit dense,
bien structuré avec des tanins mirs, beau
Pinot Noir valaisan.

Cépage pinot noir

75 cl 12.95 aulieude 16.95
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AIGLE LES MURAILLES ! i
BLANC i

CHABLAIS AOC :

Dans le verre, ce classique se présente avec i Mot
une robe jaune citron a la fois profonde, claire
et étincelante. Aunez, il est fin et délicat.
Evoque des fleurs fraiches de tilleul accom- '
pagnées de notes minérales et crayeuses, ty-
piques de cette région traversée par le gypse.
En Bouche, ce vin se montre élégant et fruité
et dévoile des aromes de tilleul et de mangue,
accompagnés d'une subtile note minérale. Sa
structure puissante s'étale généreusement
sur le palais.

Cépage chasselas

70l 13.95 au lieu de 16.95

ESPRIT TERROIR
VIEILLES VIGNES
MORGES

LA COTE AOC

Robe jaune clair aux refiets verts. Belle com-
plexité aromatique. Notes florales et fruitées
au nez, présence d'épices ainsique d'une
subtile trace de bois. Structure prononcée et
finale harmonieuse. ¢

Cépage chasselas

VIBILLES VIGes

MORGES
T

75 cl 9.95 aulieude 11.95

DOMAINE DU MARTHERAY
GRAND CRU

FECHY

LA COTE AOC

Jaune clair pale. Délicatement floral au nez
avec de fins arémes de péche. Se montre en-
core jeune en bouche avec des arémes frais, -
agréablement structuré, au corps moyenne-
ment puissant, frais et fruité avec une longue
finale. .

Cépage chasselas

DOMAINE
DU MARTHERAY

FECHY

75l 9.95 aulieude 12.95
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DANS LE VERRE

Entre le lac Léman et les montagnes du Jura s'épanouis-
sent desvins ala minéralité fine et a la fraicheur vive. Le
Chasselas, en particulier,imprégne la région: un vin qui
sait capturer dans le verre le paysage, lalumiére et la
sérénité du Pays de Vaud.

Astuce culinaire:
Les vins blancs frais du canton de Vaud accompagnent
parfaitement les plats de poisson, lafondue au fromage
ou les rgstis au lard et aux oignons. Avec leur structure
' délicate, les crus rouges accompagnent également les
. plats de veau, les ragodts aux champignons ou la volaille
et viennent compléter harmonieusement I'entrée ou un
plat principal léger.

\ SWISS WINE

VAUD

YVORNE PRES ROC
CHABLAIS AOC

YVORNE PRES ROC .
CHABLAIS AOC

Un vin noble, finement structuré, issu des
cépages gamay, merlot et divico. Robe d'un
rouge foncé profond aux reflets noirs. Un
vin supérieur d'une grande finesse — corsé,
harmonieux et équilibré. :

Un vin blanc vif a larobe jaune soutenue et
aux reflets argentés. Marqué par de fines
notes de craie et de silex, accompagnées de
touches florales comme le tilleul et le genét.
En bouche, rond et expressif, porté par une
acidité fraiche et une finale harmonieuse et
persistante.

CHABLAIS AOC

Cépages gamay, merlot, divico

Cépage chasselas Cépage pinot noir

*

0'\'0me

Prés Roe

OBRIST

75 cl 12.50 au lieu de 14.95 75cl 12.50 aulieude 14.95

VAUD: TOUTE 'HARMONIE VAUDOISE

Le canton de Vaud est synonyme d'élégance et d'équilibre.

YVORNE PRES ROC
ROSE DE PINOT NOIR

* |
|

JSvVOorne |
>s Roe

*

OBRIST

- -

Un rosé de pinot noir a la délicate couleur rose péle et au
bouquet intense et complexe d'abricot et de péche, comme
frais sortis du verger. Elégant en bouche, rond et harmonieux.
Un vin riche et corsé tout en finesse et en caracteére.

75cl 12.50 aulieude 14.95
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VINATTIER]

rY

COLLE D'AVRA
ROSSO MERLOT
TICINO DOC

Couleur rubis. Arémes de cerise et framboise. Notes de
quetsche, myrtille, tabac et chocolat. Moyenne intensité

et persistance avec des tannins souples.

Cépage merlot

75 cl 14.95 aulieu de 17.90

RONCAIA

BIANCO DI MERLOT
VINATTIERI

TICINO DOC

Le vin se présente dans le verre d'une couleur
jaune paille avec un aréme de fleurs de
sureau, de meringue et de chocolat blanc. En
bouche, le Roncaia Bianco est équilibré, avec
une minéralité substantielle, dans laquelle les
aromes de gousse de vanille se marient bien
avec les arémes de fruits.

Cépage merlot

75 cl 17.90 au lieu de 19.90
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TESSIN: QUAND LA JOIE DE VIVRE MERIDIO-
NALE RENCONTRE LE SAVOIR-FAIRE SUISSE

Au Tessin, la précision suisse rencontre la joie de vivre italienne.
Le climat doux au sud des Alpes donne naissance a des vins au
rayonnement méditerranéen - dominés par le merlot, qui dévoile
ici son coté élégant et soyeux.

Du blancaurouge en passant par lerosé, les vins tessinois
reflétent le soleil, le fruit et une légéreté indéniable. Parfait
pour les moments de convivialité.

Astuce culinaire:
Les vins blancs et rosés tessinois sont des compagnons idéaux
pour les entrées |légéres, le poisson ou les fromages doux, tandis
que les vins rouges, dotés de la structure souple du merlot,
accompagneront parfaitement lefilet en cro(te, lafondue
chinoise ou la viande braisée. Des vins polyvalents pour des
menus de féte et des soirées conviviales.

i 5 ] RONCAIA RISERVA
g TICINO DOC
{ & VINATTIERI
L=
'. [ Robe rubis sombre, un bouquet intensément
u parfumé de mire et de cerise, un palais riche
en ardbmes concentrés, tres fruité avec un
soupcon de poivre, une structure équilibrée,
rapport compact entre acidité et apreté, des
| tanins nobles et équilibrés présents jusqu'en
RONCAIA e O T RONCAIA
= Cépage merlot
—
|
|
| f = W .
(@ T 75 cl 17.90 au lieu de 19.90
L WRS—C

SASSAIA
MERLOT BIANCO
VINATTIERI
TICINO DOC

Jaune clair, arébmes fins de pomme et de coing,
notes minérales intenses, puissant, aroma-
tique et plein de caractere au palais avec une
acidité vive et rafraichissante jusqu'en finale.

Cépage merlot

75 cl 12.90 aulieu de 15.90

SASSA|A

/&

SASSAIA

VISATTIEN

" aam

SASSAIA
ROSATO — 3
TICINO DOC =
VINATTIERI

Robe brillante rose framboise. Aréme ample et intense de
framboise, barbe a papa, bonbon glacé avec une légére
note de levure, acidité croquante au palais, clair, baies,
beau fondant, aromatique avec une finale persistante.

Eépage merlot

75cl 12.90 au lieu de 15.90

SASSAIA
MERLOT
VINATTIERI
TICINO DOC

Un merlot du Tessin agréable et fruité. Au
nez, les ardbmes de cerise et de fraise sont
suivis de notes de prune, de myrtille, de cho-
colat et d'une trace de tabac. Souple et frais
en bouche.

Cépage merlot

75 cl 12.90 aulieu de 15.90
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s SUISSE ALEMANIQUE:
FINESSE ET ART DU METIER

Ony produit des vins blancs frais ainsi que des vins
rouges élégants —notamment du pinot noir—qui s

séduisent parleurclarté et leurstructure.

MAULER: OU LA MINUTIE SUISSE RENCONTRE L'ESPRIT FRANCAIS
L'’ART DE LA METHODE TRADITIONNELLE

Depuis sa création, la maison Mauler mise sur la «<méthode traditionnelle» (fermentation en bouteille).
Lesrecettes secrétes et le savoir-faire requis pour I'élaboration de Grands Vins Mousseux nobles
remontent a plusieurs générations.

minutieuse, les vins dégagent précision et équi-
libre. C'est I'expression d'une région qui mise
surla qualité et l'authenticité.

/ \ Grace aux nuits fraiches et a une vinification

Le vin mousseux est produit de différentes maniéres:

* Laméthode traditionnelle ou fermentation en bouteille est considérée comme une référence pourles
vins mousseux de qualité. Elle est synonyme de complexité, de finesse et de capacité de garde. Lors de
ce procédé de fabrication complexe, une deuxieme fermentation en bouteille succéde directement ala
premiere.

Pourla méthode en cuve close, les deux fermentations ont lieu dans la cuve. Ceci permet de produire
efficacement de grandes quantités et convient particuliérement aux vins mousseux frais et fruités.
La méthode par gazéification consiste a ajouter du CO2 au vin tranquille et a le mettre en bouteille
sous pression. Cette méthode est surtout utilisée pour les styles plus simples ou pour certains vins
sans alcool.

Astuce culinaire:

Lesvins blancs de Suisse alémanique s'harmo-
nisent a merveille avec le poisson, lavolailleoules ®
plats végétariens, tandis que les pinots noirs, avec | 5y
leur élégance, accompagnent idéalementles plats
classiques comme I'émincé zurichois, le filet de
veau ou un délicieux gratin de pommes de terre.

STAATSSCHREIBER
CUVEE BLANC PRESTIGE
ZURICH AOC

Robe claire pelure d'oignon. Bouquet prononcé avec des
tonalités de fruits exotiques et une note typique de muscat,
bouche souple avec une fraicheur vive, belle diversité
d'arémes, équilibré et long.

Cépages muscat, pinot noir, gewiirztraminer, pinot gris,
riesling x silvaner

75l 1 1 .95 aulieude 13.95

SWISSWINE

FEDERWEISSER ' MALANSER MAULER MAULER CORDON
STAUFFACHER 3 PINOT NOIR CORDON OR BRUT : ROSE DEMI-SEC
ZURICH AOC GRAUBUNDEN AOC B . 5 ; =0
VON SALIS Vin élégant a la robe or pale. Nez frais de Robe rose-orange limpide au perlage fin.

Bouquet fruité délicat avec des notes de citron avec une fine note végétale et des Linéaire en bouche, aréme intense de sous-
poire, de levure et de caramel, en bouche trés Au nez, des notes fruitées de framboise, lége- aromes de pomme grillée, de miel et de bois, de truffes et de fruits rouges. Structure
frais et vif, avec des tonalités de baies rouges rement épicé avec quelques herbes sauvages; mangue. Souple et équilibré en bouche. équilibrée, complexe et corsée.

£ 4 cré < he. frais. éléoantet coulevant. des =~ SR == ===0zZzZ e RSN ST et - . - RO .
?ﬁ&%‘?’ corpalfsentexiiie g sinole indle g;\élz]:):scd:,b;?:s,jngagz :ﬂgrzzl?fzgltz;:fi'::r Parfait avec apéritif, entrées, fruits de mer, Parfait avec foie gras, noixde Saint-Jacques,
................... et une note de réglisse, trés souple jusqu'a la poisson poisson en sauce, desserts, tiramisu

Cépage pinot noir P finale équilibrée.

g

Cépage pinot noir
FEDERWEISSER ;

M:Tﬂm-u ONtzg JETHODE TRADITIO A

MAIZON FOND

. CORDON ROSE DEMI-SEC

.. CORDON OR BRUT

75 cl 10.90 au lieude 14.90 75 cl 1 1 .95 aulieu de 16.50

75cl 6.95 aulieude 8.50 @ 75 cl 12.95 au lieu de 16.95
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MAISON
GILLIARD

1885

MAISON GILLIARD

VEURS DE GRANDS VINS - SI0N

MAISON GILLIARD i MAISON

ELEVEURS DE GRANDS VINS l ELEVEURS 1

ELTL e 2y WD o,

FEh DANT VINIFIE SUR FINES LIES
i MAISON FONDEE EN 1885 3}

ELLATION D'ORIGINE CONTRO
DOLE DES MONTS » ROSE AOC VALAIS

OC VALAIS - LEQERS

12.50 au lieu de 14.90 13.50 au lieu de 15.90 13.50 au lieu de 15.90




