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.. ORIGINE

AGNELLO SVIZZERO DI 15510 U
neto uarto anteriore

TRANSUMANZA INVERNAI.E digtransumanza d*agnello e '?

_invernale !li transumanza i ]
Dopo che i pastori hanno trascorso [estate 'C”ate{% ) ¥ 3 ;T‘;eerz'z':le {
insieme alle pecore sulle alpi, a novembre ,| ca. 5 kg i
tornano a valle e continuano a pascolare per éj |I é /f’.’
ettari sulla superficie agricola dei rispettivi | v j . 2
contadini. Il tradizionale allevamento invernale . {'* - 1
in grandi greggi ha luogo in modo molto natu- ' ;
rale e nel rispetto della specie.

kg kg
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Cosciotto d'agnello F rrosto di cosciotto d'agnetio Stinco d'agnello
di transumanza I di transumanza invernale di transumanza invernale
invernale =L Senza 05s0 intero
£0N 0350 g ca. 1.3 kg 2xca. 400 g
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kg
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kg
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Scamone/Noce d*agnello Lombata d*agnello Costolette d'agnello

di transumanza invernale di transumanza invernale di transumanza invernale
mondati con grasso mondate

2x2xca. 200 g 2xcal8lg ca. 500 g
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