kg carton/kg
Entrecdte de sanglier
provenant de milieu naturel
Europe
env. 1-2.5 kg

p. ex.: action

Dés le jeudi sur Internet: prodega.ch

3790 prix normal

kg carton/kg

14 13

Viande de cerf pour escalope
4 pieces, pluchée

élevage

Nouvelle-Zélande

env. 1.2 kg

_— —

Sous réserve de modification des prix et de limitation des quantités! Toutes les offres TVA exclue et TEA incluse.
Dans certains marchés, quelques articles sont disponibles uniquement sur commande.

o
N
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] cartons/kg

2399 21 99

Viande de chevreuil pour escalope

¥ B &
|

kpes
provenant de milieu naturel
Europe
env. 1.4 kg L~
A AN
§>:E'k‘ /,/ I >
/.t r ) i %
o = -r_'_"_ ; o 3 N

SRR ¥

: \; ;‘2_.‘. _.
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kg
Selle de chevreuil
10 cites
provenant de milieu naturel

Europe
env. 1.h kg +

carton/kg

42%

kg3 590

carton / kg

Viande de chevreuil pour escalope

4 pigces

provenant de milieu naturel
Europe

env. 1.4 kg

330

kg3 590

carton/kg

3390

Viande de chevreuil

pour escalope 4 pcs
provenant de milieu naturel
Europe

env. 1,2 kg+

= Quahty

Ragoiit de chevreuil
épaule, sans jarret
provenant de milieu naturel

Europe
env. 1,Tkg

240

Viande de cerf pour escalope
noix, noix patissiere, tranche carrée

provenant de milieu naturel
Europe
carton de 3 x env. 1-2.5 kg

carton/kg

2 599

2 GIBIER 37
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kg5950 m§/m750 );&

Selle de chevreuil

4 chtes

provenant de milieu naturel
Europe

env. Tkg

carton/kg

675 65%
5%

Entrecdte de chevreuil
provenant de milieu naturel
Europe

dxenv.225g

carton/kg

66% 64

Entrecdte de chevreuil
avec peau

provenant de milieu naturel
Europe

env. 350-650 g

Qua.hty

carton/kg

799 3 599

Escalope de chevreuil
provenant de milieu naturel
Europe

12xenv.50 g

carton/kg

kg
Filet de cerf
provenant au milieu naturel
Europe
env. Tkg

carton/kg

Ragoiit de cerf
épaule
provenant de milieu natur®
Europe
env. 1,Tkg



kg

3390

carton/kg

3190

Filet de sanglier
provenant de milieu naturel
Europe
2-4x200-600 g

kg

2790

carton/kg

2 590

Filet de sanglier

sans chainette

provenant de milieu naturel
Europe

env. 900 g

= &

kg

2290

carton/kg

Racks de sanglier

6-8 cotes

provenant de milieu naturel
Europe

env. 850 g

o B

kg

1 790

Roti d'épais d'épaule de sanglier

provenant de milieu naturel
Europe
env. 1,1kg

=

kg

1 950

carton/kg

1 750

Ragoiit de sanglier
provenant de milieu naturel
Europe

env. 11kg

= @

kg

2190

carton/kg

1 990

Emincé d'épaule de sanglier
provenant de milieu naturel
Europe
env. 11kg

kg2050 cTKQBSO

sans chainette

provenant de milieu naturel
Europe

2xenv.500 g

= o [

kg

1 849

Coin de sanglier
provenant de milieu naturel
Europe

env. Tkg

=

Spareribs de sanglier
provenant de milieu naturel
Europe

2xenv. 300 g

=

kg

1 099

Jarret de sanglier

entier

provenant de milieu naturel
Europe

3-4xenv. 300

oo B

carton/kg

carton/kg

carton/kg

8.9-13.9.2025
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Selle de chevreuil

10 cites

provenant de milieu naturel
Europe

env. 1.8 kg+

T

carton/kg

3799

kg

42

Selle de chevreuil

10 cbtes

provenant de milieu naturel
Europe

env. 1,3-1.8 kg

=

kg

51%

Racks de chevreuil

6-8 cotes

provenant de milieu naturel
Europe

Ixenv. 300 g

B @

Viande de chevreuil pour escalope
noix, noix patissiere, tranche carrée
provenant de milieu naturel
Europe

env. 0,9-12 kg

=

carton/kg

2849

kg

3350

carton/kg

3150

Longe de chevreuil
provenant de milieu naturel
Europe

Ixenv. 300 g

A

+ GIBIER 37
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S5

Entrecdte de chevreuil
sans chainette
provenant de milieu naturel
Europe
dxenv.2lbg

=

kg carton/kg

5790 5 590

Entrecdte de chevreuil
provenant de milieu naturel
Europe

env. 300-700 g

carton/kg

Filet de chevreuil
provenant de milieu naturel
Europe

40-80 g

env. 500 g

=

kg carton/kg

34% 32

Noix de chevreuil
provenant de milieu naturel
Europe

3xenv. 300 g

=

carton/kg

3999

Escalope de chevreuil
provenant de milieu naturel
Europe

12xenv.50g

= o [




kg

2699

Ragoiit d'épaule
de chevreuil, sans jarret
provenant de milieu naturel

Europe
env. 1,1kg

carton/kg

24

kg

2190

carton/kg

1 990

Epaule de chevreuil

$ans 0s

provenant de milieu naturel
Europe

Zxenv. 300-500 g

= &

kg

425

carton/kg

400

Entrecdte de cerf

courte, pluchée, sans chainette
provenant de milieu naturel
Europe

env. 11kg

o B

kg

2690

carton/kg

2

Flank Steak de cerf
Nouvelle-Zélande
élevage

env. 600 g

@

490

kg

24%

carton/kg

2250

Coin de cerf

sans couvert

provenant de milieu naturel
Europe

env. 900 g

=

Jarret de chevreuil
entier

provenant de milieu naturel
Europe
env. 900 g

=

carton/kg

1 099

kg

40%

Filet de cerf

sans chainette

provenant de milieu naturel
Europe

env. 850 g

= o [

s8> g

kg

3950

carton/kg

Racks de cerf

8-10 cdtes

provenant de milieu naturel
Europe

env. 1.b kg

o B8

kg

1 890

Viande de cerf p. escalope
4 pieces

Europe

env. 1,75 kg

=

car'in/k9690 ‘

kg

2690

Rumpsteak de cerf
découpé

provenant de milieu naturel
Europe

6xenv.150 g

B &

2/@490 ’

8.9-13.9.2025
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kg carton/kg

1750 1 550

kg carton/kg

2050 1 850

Escalope de cerf Emincé de cerf
provenant de milieu naturel provenant de milieu naturel
Europe Europe
12xenv.80 g env. 1kg
® @
kg carton/kg kg carton/kg

14%°

1 699

15%° 113%]

Roti d'épaule de cerf

Ragoilt d'épaule de cerf

provenant de milieu naturel sans jarret
Europe provenant de milieu naturel
env. 1kg Europe
. env. Tkg
= Quality %
S

kg carton/kg carton/kg
Ragoilt de jarret de cerf Jarret de cerf '
provenant de milieu naturel provenant de milieu naturel
Europe Europe
env. 1kg env. 800 g
@ @

kg

1 899

Noix de viande de faon de cerf
provenant de milieu naturel
Europe

2xenv.500 g

=

carton/kg

Selle de faon de cerf
provenant de milieu naturel
Europe

env. 3-4,5 kg

carton/kg carton/kg

Viande de chamois pour escalope Ragoiit
provenant de milieu naturel de chamois
Europe épaule
env. Tkg provenant de milieu naturel
. Europe, env. kg
S ©
®
kg carton/kg kg
Entrecdte de liévre Filet de poitrine de faisan
provenant de milieu naturel provenant de milieu naturel
Argentine Europe
100 g+ 10 xenv. 100 g
env. 1kg

= © =R
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Civet d'épaule de chevreuil
sans jarret

cru

Europe

10kg

kg

2049

Albert Spiess

Civet de chevreuil aux champignons
cuit, pasteurisé

provenant de milieu naturel

Europe

2 kg

kg

1 590

Civet de cerf
épaule, sans jarret
cru

Europe

10kg

kg

147°

Civet de cerf spécial
épaule, cou, jarret

cru

Europe

10 kg

PRIX

'‘BAS

PERMANENT

E economy

kg

2699

Civet de chamois
épaule, cou, jarret
cru

Europe

bkg

Quality

kg

1 699

Civet de sanglier
épaule, cou, jarret
cru

Europe

bkg

= Quality

Civet de chevreuil
épaule, sans jarret
cru

Europe

bkg

kg

1 920

Civet de chevreuil Gastro
épaule, cou, jarret, poitrine
Cru, sans 0s

Europe

10kg

PERMANENT

economy

kg

1 690

Civet d'épaule de cerf
sans jarret
cru

Albert Spiess

Civet de cerf aux champignons
cuit, pasteurisé

provenant de milieu naturel
Europe

Zkg

kg

14%°

Civet de sanglier
épaule, cou, jarret
cru

Europe

10kg

Quality

600g

949

Fond de gibier pour sauce
Europe
600 g

8.9-13.9.2025 7



140g

49

Saucisse a rotir de gibier

gros grains
Europe
bx140¢

kg

2999

Le Patron

Terrine de chevreuil
Suisse/Autriche

env. 1,3 kg

Chermignon

Viande séchée de cerf
Europe

env. 400 g

kg

499

Chermignon
Filet de sanglier
séché

Albert Spiess

Salsiz de cerf -
production: Suisse

provenance: Nouvelle-Zélande 153

Chermignon
Saucisse de sanglier
aux noix

Europe

0 g

8 GIBIER 37
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Bell
Réti haché de gibier

disponible a partir de mardi

kg

2799

Le Patron
Terrine de gibier
Suisse/Nouvelle-Zélande/Argentine

@
=
=
—
(%}
=

=)

kg

45

Chermignon
Jambon cru de sanglier

@ rm
2 £
g
- o
~T
o @
[=—}
[{=]

——d
(=]
«

299

Rapelli
Salametti de cerf
Nouvelle-Zélande
2x90g

639

Chermignon
Saucisse de cerf
Europe

2x%g

(==
[1-]

p-
=

Paupiette de gibier
brochette




kg

490

Choux de Bruxelles
du pays/Pays-Bas

Champignons de Paris blancs sachet de Tkg
1kg net

Cologuintes ornementales

Courge Butternut
5 kg net

Portugal / Espagne
piece, env. 1,2 kg

]

e

piece - kg
139 e 180
P g b
Poires sous vide i Courge d'Etampes rouge
env. 500 g net " piece, env. b kg net
10 pieces Py "
ﬂ BE5

e

Pommes Mirza sous vide Courge Hokkaido
env. 1kg net Portugal / Espagne
10 pieces pe piece, env. Tkg

@

8.9-13.9.2025 9



kg

298

Schoni
Choux rouges cuits

okg Ditzler
Marrons entiers

bkg

d
#
Ditzler Ditzler 1. p
Airelles rouges Choux de Bruxelles 20/30
2kg b kg
i
=

Ditzler
Choux de Bruxelles 15/25

Courge rissolée KADI
16X 14 x 14 mm Vol-au-vent de rosti
3 kg net boxenv. 715 g

* Rabais déja déduit

v GIBIER 37 8.9-13.9.2025



1kg

750

Brand
Vermicelles
au kirsch
6xTkg

PRIX

Economy
Purée de marrons au kirsch
5x1kg

economy PERMANENT

1kg

735
Brand gy | oy,

Vermicelles o o Y Lk
nature -
6xTkg

Vo AR

oion TN}, semsers

Moser v Ditzler
Purée de marrons Purée de marrons

aal ke Tamw

A maia
@

(=51
>
=
=)
[

Hilcona selru Spaetzli aux ceufs . = =
Spaetzli aux eufs ad s maison | ;ﬁ":ﬂ: |
2% 25 kg z#r : 2kg F A YO s
7y F A" T
% =™ ’ £ ERE e

PR T — e
e
_ whsespATILL 875

Hilcona Hilcona
Spaetzli au fromage Tortelloni
5x1bkg ala ricotta et aux bolets
% 5x1kg

Tkg 1,29 kg
Hilcona Deliciel
Marrons Gateau aux pruneaux
glacés coupé

8 pieces

* Rabais déja déduit

8.9-13.9.2025 N



C'est a Oberbipp, en Haute-Argovie, qu’est sise Schoni
Swissfresh AG, cette entreprise familiale suisse qui transforme
les légumes avec passion et esprit d'innovation depuis plus

de 100 ans. Ce quia commencé en 1920 avec du chou blanc

et de simples tonneaux de bois englobe aujourd'hui de nom-
breux délices - de la choucroute et des spécialités fermentées
jusqu’aux betteraves, au chou rouge et bien d'autres encore. La
matiére premiére est fournie par quelque 70 agriculteurs suisses
conventionnés, dont la récolte fraiche est transformée par
autant de collaborateurs engagés. Le résultat? Des produits sur

lesquels les ménages comme les restaurateurs peuvent compter.

Depuis cette année, la cinquiéme génération a pris ses marques
dans I'entreprise: Stefanie & Jonas Schoni - une équipe solide qui
s'est trouvée au restaurant zurichois «GUl» et qui a été liée dés le
début par I'art culinaire.

Stefanie, la fille ainée de la famille Schoni, a découvert sa passion
pour l'artisanat lorsqu'elle était enfant, au milieu des tonneaux
de choucroute. Aujourd'hui, elle concilie ses origines a des idées
fraiches, un regard sur les tendances du marché et I'ambition de

12 GIBIER 37 8.9-13.9.2025

continuer a développer I'assortiment pour les cuisines tradition-
nelles et modernes. En tant qu'économiste d'entreprise avec un
passé de conseillére en stratégie, elle apporte son savoir pré-
cieux et de nouvelles perspectives a I'entreprise. Jonas, cuisinier
de formation avec une expérience de la cuisine étoilée, compléte
parfaitement le tableau avec des compétences culinaires et un
développement créatif des produits.

Ensemble pour une alimentation équilibrée, un environnement
de travail sain et une tradition familiale suisse vécue:

Stefanie et Jonas Schéni.

Fotocredit: Thomas Egli

«Tres précoce au rabot» — enfant, Stefanie aidait au milieu
des tonneaux de choucroute, découvrant ainsi son amour
pour l'artisanat.

Fraichement récolté, directement transformé — le chou est
coupé et paré a la production de Schéni Swissfresh.

Le selrencontre le chou — coup d'envoi de la transformation en
choucroute de Schéni.
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Jonas, quand as-tu pris goiit a la cuisine?

Al'age de quatre ou cing ans, j'étais déja aux fourneaux avec ma mére. Chez
nous, étre ensemble a table était un élément central de la culture familiale. Il
y avait toujours des plats frais, sains et variés - préparés avec amour par ma
mere. Ce mélange de plaisir, de communauté et de curiosité m'a marqué et m'a
trés tot poussé vers la cuisine.

Ton parcours professionnel t'a conduit a des étapes trés différentes...
Oui, aprés mon apprentissage de cuisinier en 2013, j'ai vécu beaucoup de
choses. J'ai cuisiné pour Sergio Ermotti a la cuisine de la direction de ['UBS,

j'ai découvert une cuisine axée sur les produits a U'hdtel-restaurant Jakob, qui

a obtenu une étoile Michelin, et j'ai aussi pu cuisiner pour Roger Federer chez

= Franzoli Catering. J'ai été particulierement marqué par mon passage au restau-
rant «Giil» a Zurich, ol j'ai pu constater dés ses débuts comment une entreprise
de restauration évolue pour attirer rapidement des clients du monde entier. Le
temps passé aux cotés d'Elif Oskan et de Markus Stdckle a été trés enrichissant
a bien des niveaux, tant sur le plan professionnel que personnel. J'y ai non
seulement acquis une expérience précieuse, mais 'y ai aussi rencontré l'amour
de mavie.

Pourquoi la fermentation est-elle devenue ton sujet de prédilection?

Le monde des micro-organismes me fascine depuis longtemps. En tant que

cuisinier, j"avais déja eu l'occasion de découvrir des méthodes de fermentation.

Les bactéries, les levures ou les moisissures donnent naissance a de nouveaux

univers gustatifs -

j'ai été particulierement séduit par la lactofermentation des légumes. Les

possibilités et es combinaisons de (lacto)fermentation sont infinies. Avec son

= laboratoire de fermentation, le restaurant NOMA, célébre dans le monde entier,
démontre lui aussi de maniére créative a quel point les aliments fermentés sont
pertinents et inspirent les gastronomes aguerris comme les cuisiniers amateurs
a travers le monde. La fermentation est l'arme secréte pour créer des plats
raffinés qui font du bien au corps et a Uesprit.

% GIBIER 37 8.9-13.9.2025

«LA FERMENTATION EST UNE ARME SECRETE»

Que retiens-tu de ton expérience de cuisinier pour ton travail chez
Schoni?

Enormément. Travailler avec précision, communiquer directement, exprimer
sa créativité, performer sous pression et diriger des équipes. Mais j'ai surtout
appris U'importance d'un climat de travail sain et inspirant - cela donne de
meilleurs résultats et plus de plaisir. Et je sais que de bons produits de base,
issus d'une production équitable, sont la base de tout grand plat.

Quel rdle cela joue-t-il chez Schini?

Un réle central. Nos produits - en particulier la choucroute - sont issus d'une
tradition séculaire et continuent d'étre fabriqués honnétement. Pour nous,

la choucroute est le superaliment suisse - polyvalent, sain et étonnamment
moderne. Mon expérience dans la restauration haut de gamme m'aide a utiliser
ces connaissances pour innover en matiere de produits, y compris dans des
tendances comme le kimchi ou d'autres spécialités de fermentation.

Eten privé?

Je fais beaucoup fermenter pendant mon temps libre - fermentation lactique,
kombucha, miso. J'aime jardiner, j'adore la bonne cuisine et plus encore cuisiner
pour ma famille et mes amis.



Les recettes
préférées de Jonas r

Spatzli a la choucroute et au fromage accompagnés
d’une fondue d’oignons

Ingrédients:
1,25 kg de farine
750 ml d'ceufs entiers
650 ml d'eau minérale (pétillante)
250 g de lait
Noix muscade rapée
de sel
200 g de gruyére rapé
200 g de vacherin fribourgeois rapé
50 g de beurre
1 kg de choucroute Schoni cuite

1 botte eciboulette

* Mélanger légérement a la main tous les ingrédientsy
compris le sel - mais pas trop fermement, la pate peut
comporter des grumeaux!

» Porter a ébullition une grande casserole d'eau salée

* Racler la pate par portions dans I'eau frémissante a
I'aide d'une passoire a spatzli

* Bien cuire les spatzli, égoutter et mettre dans une
casserole

* Meélanger avec le fromage, le beurre et la choucroute,
bien remuer (ne pas faire rotir!)

* Servir avec les oignons rotis

Fondue d’oignons

Ingrédients:
3 kg d'oignons, coupés en fines lamelles
dans le sens de la longueur, tige retirée
200 g de beurre

» Chauffer le beurre dans une grande casserole
* Ajouter les oignons et faire caraméliser lentement
a feu moyen jusqu'a ce qu'ils soient dorés

Recettes Inspired by:

8.9-13.9.2025 15



Quality

Graines de courge Demi-Glace

1,1kg Tkg

1 850 2990

Premium Quality Hiigli Hiigli
Huile de graines de courge Clous de girofle Sauce de base Sauce chasseur
entiers pour civet et réti de bceuf mariné

175¢ 4109 600g
Quality Quality Hiigli Hiigli
Herbes de Provence Noix muscade Creme de bolets Menu Roux
_ entiere brun

i

(o

OUR bUMREL

* Rabais déja déduit
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Quality
Poivre
noir
entier

Quality
Poivre
rosé entier

Hero
Confiture d"airelles rouges

* Rabais déja déduit

Peifer schmars
Fodvee malr
Fepsr nacma

o - —

Natura

Bio

Compote de pommes
sans sucres ajoutés

Hero

Farce pour vol-au-vent

6x840g

825

95

Quality
Moitiés de poires
au sirop
6x825g

Hignenhiilfien
Motiés de poires
Mezze pere

= B
By

[T t—

Quality Majestic

Chou rouge Mini poires
entieres
6x420g

CANZE HARY-EIRNEN

Ly sl patalieg
1 BF Wiibs] ENTTEE

Pk b r i
L howg i HIgE
Lavele oo

Quality
Morilles standard
séchées
avec tige

=|‘|]'-g||..
i
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20 pieces

1 089

Quality
Confiserie Vol-au-vent
7cm

Quality
Cerneaux de noix
moiti¢s/clairs

1kg 96 pieces
Quality Quality Hero Hero
Haricots séchés Mini vol-au-vent Confiture d'airelles rouges Vermicelles

23%* en rouleau

Lacroix Chirat Quality Hug
Fond de gibier Airelles rouges Raisins secs Golden Meringues mini
hem
4x100 g
b
i L
o
..':'
i ““ Jﬁ_ﬂ
et 4
l-”'..
o I

* Rabais déja déduit
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Sassaia
Merlot
Ticino DOC
Vinattieri
Suisse
Tessin

75¢l

1 290

Chateau Saint André
Chateauneuf-du-Pape
AOP

France
Rhone

Medusa
Nero d'Avola
Sicilia DOC
Italie

Sicile

* Rabais déja déduit

75¢cl

137

Hannes Reeh
Unplugged
Iweigelt
Autriche
Burgenland

75¢l

64

Regolo Ripasso
Valpolicella DOC
Sartori

Italie

Vénétie

Clavien
Humagne Rouge
Valais AOC
Suisse

Valais

75¢cl

1 290

Bardn de Ley
Gran Reserva
Rioja DOCa
Espagne

Rioja

30%

0ld World
Cuvée 99
Appassimento
Puglia IGP
Italie

Pouilles

20%

75¢cl

1395

Rocca Rubia

Riserva

Carignano del Sulcis
DoC

Santadi
Italie
Sardaigne

75¢l

1 590

San Silvestro
Barolo
Patres DOCG
[talie

Piémont

TRARL
£
LANSIRVESTH]
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250 pieces

2750

Duni .

Serviettes

Spicy pumpkin
pliage 1/4, 3 couches
40x40cm

250 pieces

1 850

Duni
Set de table

Spicy pumpkin = &
30 x40 cm

0,4x24m

2750

Bio Dunicel
Téte-a-téte
Spicy pumpkin

piéce
Citrouille Cerf avec plateau
155x95x75cm 255x255x 48 cm

* Rabais déja déduit
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60 pieces

1 895

Bio Dunisoft
Serviettes ca ﬁ

Wood Deer |:, ;
40 x 40 cm b

20%

60 pieces 60 pieces
Bio Dunisoft Bio Dunisoft
Serviettes Serviettes
Autumn gradient Paisley Leaves
40 x40 cm 40 x40 cm

R
- e B

Plateau en bois i
avec poignées en corne de cerf = F
40x15x10 cm \ "

piéce

44°>

Plateau Cerf en relief
35x175xT7hcm

imprimé en
suisse



