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INIZIO DELLA PREVENDITA: 07.08.2025 |
TERMINE ULTIMO DELL'ORDINAZIONE - e
GIOVED 28.8.2025, ORE 12.00 ™ e

FORNITURA: 09.09.2025-06.10.2025

Durante i mesi estivi, le pecore si prendono cura dei prati alpini
in modo naturale, impedendo formazioni erbose e di cespu-
gli e promuovendo la biodiversita. Un allevamento di pecore
nel rispetto della specie, con molto movimento, per almeno
90 giorni, aiuta a mantenere una vegetazione alpina sen-
sibile e a salvaguardare le fragili strutture nelle zone di
montagna.

TRANSGOURMET

Si riservano cambiamenti di prezzo e limitazioni di quantita. Tutte le offerte sono IVA esclusa. 18-28.8.2025



058026

Agnello delle Alpi
intero

ca. 18 kg

é

kg

1999

058027

Cosciotto
d"agnello delle Alpi
€on 0SS0

ca. 3.1 kg

é

kg

2699

058052
Lombata
d"agnello delle Alpi
€on grasso
2xca. 300 g

é

kg

5099

058051
Costolette
d"agnello delle Alpi
senza cordone
ca. 500 g

&

kg
48

transgourmet.chlagnellodellealpi

058028 S
Quarto anteriore J ?
d"agnello delle Alpi i s

al pezzo

ca. b kg

é

kg

1559

058072

Arrosto di cosciotto

d"agnello delle Alpi

disossato 4

ca. 1,3 kg -

&

kg

3699

058071
Stinco .

d’agnello delle Alpi R
2xca. 400 g . b,

é

kg

25

058073
Scamone/Noce
d’agnello delle Alpi
mondati
2x2xca.200g

é

kg
40%
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