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DEBUT DE LA VENTE ANTICIPEE: 07.08.2025
CLOTURE DES COMMANDES > r
JEUDI, 28.8.2025 A 12 H 00 g

LIVRAISON: 09.09.2025-06.10.2025

L'élevage respectueux de moutons paissant au grand air
pendant au moins 90 jours contribue & entretenir la délicate
végeétation alpine ainsi quau maintien des fragiles structures
des zones de montagne. Tout au long des mois d'été, les
moutons assument naturellement lentretien des prairies
en altitude, empéchant par leur activité l'apparition de
broussailles tout en favorisant la biodiversité.

TRANSGOURMET

Sous réserve de modification des prix et de limitation des quantités. Toutes les offres TVA exclue. 18-28.8.2025
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