
Preisänderungen und Mengenbeschränkungen vorbehalten. Alle Angebote exklusive MwSt. 7.8.–28.8.2025

Während den Sommermonaten übernehmen die Schafe auf 
natürliche Weise die Pflege der Alpwiesen, beugen mit der 
Weidetätigkeit der Verbuschung vor und fördern die Arten- 
vielfalt. Die artgerechte Schafhaltung mit viel Auslauf 
während mindestens 90 Tagen trägt dazu bei, die sensible 
alpine Vegetation und fragilen Strukturen in Berggebieten 
zu erhalten. 

ALPLAMM 
AUS DER REGION

HIRT FRANCO RAVELI  Inmitten der imposanten Bergweltdes Furka-Passes

ALPLAMM-VORVERKAUF 
JETZT ONLINE UNTER:
prodega.ch/alplamm-vorverkauf

BEGINN VORVERKAUF: 07.08.2025

BESTELLSCHLUSS: 
DONNERSTAG, 28.8.2025, 12 UHR

AUSLIEFERUNG AB: 09.09.2025–06.10.2025

JETZT 
VORBESTELLEN



transgourmet.ch/alplamm 7.8.–28.8.2025

058026
Alplamm
ganz
ca. 18 kg

058028
Alplamm 
Vorderviertel
am Stück
ca. 5 kg

058052
Alplamm 
Nierstück
mit Fett
2 x ca. 300 g

058071
Alplamm 
Haxen
2 x ca. 400 g

058027
Alplamm 
Gigot
mit Bein
ca. 3,1 kg

058072
Alplamm 
Gigotbraten
ohne Bein
ca. 1,3 kg

058051
Alplamm 
Kotelette
ohne Strähl
ca. 500 g

058073
Alplamm 
Huft/Nuss
dressiert
2 x 2 x ca. 200 g
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