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4.8.–16.8.2025

ENTDECKUNGSREISE DURCH DAS WAADTLAND

Erlesene Weine für die Gastronomie

statt 21.9075 cl 18.90

CHÂTEAU MAISON BLANCHE 
YVORNE 
CHABLAIS AOC

Goldgelbe Farbe, fruchtig-florales  
Bouquet mit Aromen von Steinobst  
und Lindenblüten sowie mineralischen 
Noten. Mit zunehmendem Alter kommen 
Anklänge von Honig, Pfirsich und Quitte 
hinzu. Am Gaumen kräftig mit einem  
langanhaltendem Abgang.

Traubensorte Chasselas
Passt perfekt zum Apéro, zu gegrilltem 
Fisch oder Sushi und zu Käsespezialitäten 
wie Fondue und Raclette
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André Pardal

WEINKANTON WAADT
DIABLEY  
EPESSES 
LAVAUX AOC

Blumige Noten, Lindenblüte und grüne 
Äpfel prägen das Bouquet. Am dichten 
Gaumen gefällt eine mineralische 
Frische, die dem angenehm kräftigen 
Chasselas viel Finesse und Eleganz gibt. 
Ein exzellent gelungener Epesses!

Traubensorte Chasselas
Passt perfekt zu Fisch- und 
Meeresfrüchten sowie Käsegerichten

Der Kanton Waadt bildet die zweitgrösste Weinbauregion der Schweiz und umfasst rund 
ein Viertel der nationalen Rebfläche. Auf einer Fläche von über 3'780 Hektar erstreckt sich 
der Weinbau entlang des Genfersees, über das Chablais bis zu den Jurahöhen. Die Region 
ist in sechs geografisch und klimatisch unterschiedliche Unterregionen gegliedert, in 
denen insgesamt acht kontrollierte Ursprungsbezeichnungen (AOC) produziert werden.
Etwa drei Viertel der Weinproduktion entfallen auf Weissweine. Der verbleibende Anteil 
wird hauptsächlich aus den roten Rebsorten Gamay und Pinot Noir gewonnen. Der Kanton 
Waadt ist die einzige Schweizer Weinbauregion, in der vorwiegend weisse Rebsorten 
angebaut werden. Die wichtigste Sorte ist der Chasselas, der im Waadtland jedoch meist 
nicht mit dem Rebsortennamen, sondern mit dem Herkunftsort bezeichnet wird, etwa als 
Epesses, Féchy oder Dézaley. Die daraus gekelterten Weissweine sind bekannt für ihre 
Frische, Fruchtigkeit und feine Aromatik. Sie gelten als typische Vertreter ihres jeweiligen 
Terroirs und prägen das Profil der Region wesentlich.

Die Nähe zu den Seen, das milde Klima und lokale Einflüsse wie der Föhn schaffen günstige 
Bedingungen für den Rebbau. Jede der acht AOC weist eigene Bodenstrukturen, 
Mikroklimata und historische Besonderheiten auf, was sich in einer beeindruckenden 
stilistischen Vielfalt der Weine widerspiegelt.

Das Waadtland verbindet eine über tausendjährige Weinbautradition mit einem tief 
verwurzelten Verständnis für Herkunft, Handwerk und Kulturlandschaft.
In dieser Enoteca präsentieren wir Ihnen eine Auswahl spannender Weine aus unserem 
Sortiment. Entdecken Sie die Vielfalt und Charakterstärke des Waadtlands in sorgfältig 
ausgewählten Tropfen.

André Pardal, Abteilungsleiter bei Prodega Crissier, empfiehlt zur Entdeckung der 
Waadtländer Weinkultur einen ausdrucksstarken Vertreter aus dem Lavaux: 
«Diabley Epesses AOC überzeugt mit Frische, Finesse und Eleganz. Ein überaus gelungener 
Chasselas, welcher hervorragend zum Apéro passt.»

statt 12.9070 cl  8.95
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CAVE DE LA CÔTE
1929 gegründet, vereint Cave de La Côte rund 
300 Winzerfamilien im Herzen der AOC La Côte. Als 
einer der bedeutendsten Produzenten der Region 
bewirtschaftet die Kellerei über 450 Hektar 
Rebfläche und verbindet Tradition mit einem klaren 
Blick in die Zukunft des Weinbaus.

ESCARGOT – WAADTLÄNDER WEIN, 
ANDERS ERLEBEN
Escargot steht für eine neue Generation Waadtländer 
Weine, die Tradition mit moderner Handschrift verbindet. 
Unter einem gemeinsamen Label bieten zahlreiche Winzer 
der Region seit 2021 charakterstarke Cuvées in drei stilis-
tisch unterschiedlichen Linien an. Alle Weine werden jährlich 
von Terravin-Experten nach der Methode der sensorischen 
Analyse geprüft und zertifiziert, was für eine gleichbleibend 
hohe Qualität sorgt. Das markante Etikettendesign verleiht 
Escargot zudem eine klare visuelle Identität.

statt 11.9575 cl 9.95

ESPRIT TERROIR 
VIEILLES VIGNES 
MORGES AOC

Helles Gelb mit gold-grünen Reflexen. Schöne 
aromatische Komplexität. Florale- und 
fruchtige Noten in der Nase, Präsenz von 
Gewürzen sowie eine leichte Spur von Holz. 
Ausgeprägte Struktur und harmonisches 
Finale. Ausgeprägte Struktur und harmoni-
sches Finale.

Traubensorte Chasselas
Passt perfekt zu Süsswasserfisch und 
Käsespezialitäten

statt 10.9075 cl 8.90

ESPRIT TERROIR 
LA MONTOISE 
MONT-SUR-ROLLE 
LA CÔTE AOC

Dieser Weisswein mit AOC La Côte stammt 
aus Mont-sur-Rolle im Waadtland und wird 
aus der Rebsorte Chasselas gekeltert. In 
der Nase zeigen sich fruchtige Noten von 
Johannisbeere, feine Vanilleanklänge und 
ein flüchtiger Hauch von Rauch. Am Gaumen 
wirkt er ausdrucksstark, sehr strukturiert und 
harmonisch eingebunden.

Traubensorte Chasselas
Passt perfekt zu Süsswasserfisch und 
Käsespezialitäten

statt 12.5075 cl 9.95

EMBLEM 
PINOT GRIS 
VAUD AOC

Schönes Gelb mit goldenen Strahlen. Noten von Quit-
tengelee und Früchten mit gelbem Fruchtfleisch. Schön 
rund, reich und voll, mit langem, fruchtig süssem Finale.

Traubensorte Pinot Gris
Passt perfekt zu Kalbfleisch, Schweinefleisch, fetthalti-
gem Fisch, Schalentieren sowie vegetarischen Gerichten 

statt 9.9575 cl 7.95

ESCARGOT ROUGE 
ORIGINAL 
VAUD AOC

Kräftiges Rot. Sehr intensiver Duft nach 
kleinen roten Früchten. Köstlich und fruchtig, 
schöne Geschmeidigkeit in der Gaumenmitte 
und seidige Tannine im Abgang.

Traubensorten Gamaret, Gamay, Garanoir, 
Pinot Noir
Passt perfekt zu Pizza, Pasta und Grilladen

statt 15.9075 cl 12.90

ESCARGOT OR 
SÉLECTION 
VAUD AOC

Dichte Farbe mit roten Reflexen. Aromen 
von roten Früchten mit zarten Gewürznoten. 
Fruchtig im Ansatz, Vanille- und Toastnoten 
in der Gaumenmitte, schmelzende Tannine im 
Abgang.

Traubensorten Gamaret, Garanoir, Pinot Noir
Passt perfekt zu gegrilltem- oder geschmor-
tem Fleisch sowie zu mediterranen Gerichten

statt 10.9075 cl 8.95

ESCARGOT ROSÉ 
ORIGINAL  
VAUD AOC

Von mittlerer bis hell intensiver Farbe mit violetten Reflexen. 
In der Nase Noten von kleinen roten Früchten und Grapefruit. 
Fruchtig, frisch und genussvoll.

Traubensorten Gamay, Garanoir, Pinot Noir
Passt perfekt zu verschiedenen Salaten und als Apéro-Wein
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OBRIST
Das Weinhaus Obrist wurde 1854 in Vevey gegründet und steht für die 
Exzellenz des Schweizer Weinbaus. Mit Lagen wie La Cure d’Attalens und 
Clos du Rocher entstehen hier charaktervolle Weine, welche die Terroirs 
von Lavaux, Chablais und La Côte zum Ausdruck bringen.

Von der Rebe bis zur Abfüllung verbindet jede Cuvée traditionelles Know-how 
mit Leidenschaft für den Weinbau. Jede Flasche, ob Weiss, Rot, Rosé oder 
Schaumwein, zeugt von handwerklicher Präzision und dem Anspruch, die 
Herkunft authentisch widerzuspiegeln.

statt 12.9075 cl 10.90

CHÂTEAU DE VINZEL 
GRAND CRU 
LA CÔTE AOC

Bezaubernde und sonnige Landschaften der Waadt schenken 
uns diese Trauben, aus denen der Winzer vom schweizeri-
schen Weingut Château de Vinzel mit Raffinesse und Fein-
gefühl diesen Weisswein hervorzaubert.

Traubensorte Chasselas 
Passt perfekt zu Egli Filets, Gemüseterrinen und weissem 
Fleisch

statt 16.8075 cl 14.90

CURE D'ATTALENS 
GRAND CRU 
LAVAUX AOC

Helles, klares Gelb, fruchtiges Bukett mit Ba-
nanennoten, fein mit Aromen von Feuerstein 
und grünem Apfel, im Gaumen frisch, finesse-
reich und verspielt aromatisch, ausgeprägter 
Charakter, gute Länge mit mineralischen 
Noten. Ein schöner Schweizer Klassiker.

Traubensorte Chasselas
Passt perfekt zu Vorspeisen, Fisch- und 
Meeresfrüchteterrinen, heimischen Fischen 
und Fondue mit Freiburger Vacherin

statt 21.9070 cl 17.90

L'ARBALÈTE 
TESTUZ 
DÉZALEY AOC

Ein vorzüglicher Dézaley aus sonnenverwöhnten Reb-
gärten am Genfersee. Die mineralisch geprägte Säure 
gibt dem Wein Frische und Struktur, was dem gehalt-
vollen Körper sehr gut ankommt. Ein höchst gelungener 
Chasselas.

Traubensorte Chasselas
Passt perfekt zu Aperitif, Fondue und Raclette

statt 14.9070 cl 11.90

HAUTE COMBE 
TESTUZ 
YVORNE 
CHABLAIS AOC

Dieser feine Chasselas aus Yvorne bringt 
den Glanz und die Frische des Terroirs des 
Chablais zum Ausdruck. Seine traumhaften 
Aromen von weissem Obst und Lindenblüten 
sowie seine Mineralität am Gaumen werden 
Sie verzaubern. Ein lebhafter und gut aus-
gewogener Wein.

Traubensorte Chasselas
Passt perfekt zu rotem Fleisch, Käse, Fisch 
und Meeresfrüchten

statt 14.9570 cl 12.50

ROCHE RONDE 
TESTUZ 
ST-SAPHORIN 
LAVAUX AOC

Die im Osten des Dorfes Saint-Saphorin gele-
genen terrassierten Rebberge ergeben einen 
mineralischen und fruchtigen Chasselas. Der 
Name «Roche Ronde» geht auf einen Felsen 
inmitten der Parzelle zurück, auf der man 
Erde aufgeschüttet hat, um vierzig Chasse-
las-Rebstöcke zu pflanzen!

Traubensorte Chasselas
Passt perfekt zu Käsegerichten, Terrinen und 
Sülzen, grilliertes Geflügel, sowie Hartkäse
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HENRI BADOUX
Die Geschichte des Maison Henri Badoux begann im Jahr 1908 im 
waadtländischen Chablais. Über mehr als ein Jahrhundert hinweg 
haben Menschen im Weingut Aigle les Murailles das Potenzial 
der Reblagen erschlossen und sich den Herausforderungen des 
Wetters mit Ausdauer und Geschick gestellt.

Symbol für diese lange Weinbaugeschichte ist der Aigle les Murailles, 
ein Chasselas aus der terrassierten Lage Clos des Murailles. Die Reben 
profitieren dort von einer optimalen Südlage, den schützenden 
Trockensteinmauern und dem für das Rhonetal typischen Föhnklima.

Der Aigle les Murailles ist wohl der bekannteste Weisswein in der 
Schweiz und ist auch in der Deutschschweiz unter dem Namen 
«Eidechsly-Wy» seit Jahrzehnten fest etabliert. Diesen Namen 
verdankt er seinem unverkennbaren Etikett, geschaffen 1918 
vom aus Aigle stammenden Maler Frédéric Rouge, welcher sich 
von der Natur im Weinberg inspirieren liess. Das Motiv wurde 
seither nicht verändert und ist ein Markenzeichen des Hauses.

statt 16.9570 cl 13.95

MURAILLES 
ROSÉ 
CHABLAIS AOC

Himbeerrosa, in der Nase Noten von Erdbee-
ren und typische Pfeffernote, am Gaumen 
schlank und frisch, ein knackiger Rosé mit 
intensiver Fruchtaromatik.

Traubensorte Assemblage
Passt perfekt zu Aperetif und exotischen 
Gerichten

statt 16.9570 cl 13.95

AIGLE LES MURAILLES 
BLANC 
CHABLAIS AOC

Im Glas zeigt sich dieser Klassier mit einem 
tiefem, klar funkelndem Zitronengelb. An der 
Nase ist er fein und delikat. Evoziert frische 
Lindenblüten begleitet von mineralischen 
und kreidehaltigen Noten, typisch für dieses 
von Gips durchzogene. Im Gaumen zeigt sich 
dieser Wein elegant und fruchtig entfaltet er 
Lindenblüten- und Mangoaromen, begleitet 
von einer subtilen mineralischen Note. Gross-
zügig breitet sich seine mächtige Struktur am 
Gaumen aus.

Traubensorte Chasselas
Passt perfekt zu weissem Fleisch, Aufschnitt, 
Käse, Fisch, sowie als Apéro-Wein

statt 16.9570 cl 13.95

MURAILLES 
ROUGE 
CHABLAIS AOC

Murailles Rouge ist eine perfekt dosierte 
Assemblage auf der Basis von Pinot Noir 
aus dem Chablais, die Aromen von Heidel-
beeren und schwarzen Johannisbeeren mit 
feinen Noten von Lakritze, Eukalyptus und 
schwarzem Pfeffer verströmt. Dicht und 
schmackhaft, wunderbar rund, unterstützt 
von weichen Tanninen.

Traubensorte Assemblage
Passt perfekt zu rotem Fleisch, Wild oder 
Grilladen

statt 18.9070 cl 15.90

PETIT VIGNOBLE 
YVORNE 
CHABLAIS AOC

Ein eleganter Chasselas aus Yvorne mit feinen Aromen von 
gerösteten Nüssen, Feuerstein und Lindenblüten. Am Gaumen 
zeigt er sich kraftvoll, mineralisch und ausgewogen – ein Weiss-
wein mit Charakter.

Traubensorte Chasselas
Passt perfekt zu Käse, Fisch-Gerichten oder als Apéro-Wein

statt 16.9575 cl 13.95

MURAILLES 
BRUT

Helles Zitronengelb, sehr attraktives Bukett 
nach exotischen Früchten, kandierten Zitro-
nen, Lindenblüten und Mandeln, am Gaumen 
samtene Perlage, ausbalanciertes Süss-Säu-
re-Spiel und aromatisch, saftige Frucht mit 
frischem Abgang.

Traubensorte Chardonnay
Passt perfekt zu Desserts oder als 
Apéro-Wein
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GRAND CRU & PREMIER GRAND CRU

Im Waadtland stehen die Bezeichnungen Grand Cru und Premier Grand Cru für kontrollierte Spitzen-
qualität. Sie unterliegen strengen kantonalen Vorgaben und garantieren Weine mit klarer Herkunft, 
typischer Rebsortencharakteristik und sorgfältiger Vinifikation. Beide Stufen spiegeln das Bestreben 
wider, die regionale Weinkultur präzise zu fassen und qualitativ zu sichern.

GRAND CRU

Ein Grand Cru stammt zu mindestens 90 % aus einer einzigen Gemeinde. Höchstens 10 % der 
Trauben dürfen aus anderen Orten derselben AOC stammen. Die Jahrgangsangabe ist obligatorisch 
und der natürliche Zuckergehalt des Mostes muss deutlich über dem kantonalen Mindestwert liegen. 
Der Grand Cru ist somit ein Wein, der seine Herkunft unverfälscht und präzise widerspiegelt.

PREMIER GRAND CRU

Premier Grand Cru bildet die höchste Stufe der Qualitätspyramide. Hier gelten noch strengere Anforde-
rungen: Die Trauben müssen vollständig aus demselben Terroir stammen, die Reben mindestens sieben 
Jahre alt sein und die Ernte ausschliesslich von Hand erfolgen. Auch die Weinbereitung und Abfüllung 
müssen im Kanton Waadt stattfinden.

Zusätzlich gelten alle Regeln des Grand Cru – inklusive Jahrgangsangabe und Rebsortenreinheit. 
Darüber hinaus sind Mindest-Zuckergehalte und maximale Erträge pro Rebsorte streng reglementiert, 
um Qualität und Charakter des Weins langfristig zu sichern.

Premier Grands Crus zeichnen sich durch ihre Herkunftstreue, ihre Struktur und ihr Lagerpotenzial aus. 
Sie sind das Aushängeschild des waadtländischen Weinbaus.

                      SCHENK – LEIDENSCHAFT FÜR WEIN SEIT 1893!    

statt 12.9575 cl 10.90

DOMAINE DU MARTHERAY 
GRAND CRU 
FÉCHY 
LA CÔTE AOC

Blasses Hellgelb, im Duft mit feinen Pfirsich-
aromen, auch zart blumig, zeigt sich im Gau-
men noch jugendlich mit frischer Aromatik, 
angenehm strukturiert, mit mittelkräftigem 
Körper, frisch und fruchtig mit langen Ab-
gang.

Traubensorte Chasselas
Passt perfekt zu Süsswasserfisch, 
Meeresfrüchten, hellem Fleisch, Käse, 
sowie als Apéro-Wein

statt 11.9575 cl 9.95

CHÂTEAU D'ALLAMAN 
GRAND CRU 
BLANC 
LA CÔTE AOC

Helles Zitronengelb, offenes, florales Bukett nach Zitronenzesten, 
feine Mineralik und Orangenblüten, am Gaumen weich und saftig, 
mit einer harmonischen Frische ausgestattet und elegant bis in  
den Abgang.

Traubensorte Chasselas
Passt perfekt zu Vorspeisen, Käsegerichten, Süsswasserfischen, 
oder als Apéro-Wein
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