ENOTECA

Erlesene Weine fur die Gastronomie
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Bereits donnerstags im Internet: prodega.ch

Preisanderungen und Mengenbeschrankungen vorbehalten. Alle Angebote exklusive MwSt.
Gewisse Artikel in einzelnen Méarkten nur auf Bestellung.

2.6.-14.6.2025

ULTIMATE ROSE
COTES DE PROVENCE AOP

Im Glas helles Rosa mit Kupferrefiexen.
In der Nase die einzigartige Kombina-
tion von reifer Zitrone, Himbeere und
Erdbeere. Am Gaumen prasentiert sich
der Ultimate Provence (auch UP Rosé
genannt) herrlich wiirzig dank seinem
Anteil an Syrah mit einer guten S&ure.
Das macht ihn zu einem tollen Essens-
begleiter. Ebenso ist er aber auch
einfach nur so zu geniessen. Frischer
Auftakt im Mund, gefolgt von einem
runden, leichten Finale. Feine Balance
zwischen Frucht und Frische. Der ulti-
mative Wein fir jede Gelegenheit!

Traubensorten: Grenache Noir,
Cinsault, Syrah, Rolle

Passt perfekt zu Sushi, Gefliigel,
mediterraner Kiiche

75cl 17.50 _
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DIE FRANZOSISCHE WEINWELT

Frankreich zéhlt zu den bedeutendsten Weinlandern der Welt — bekannt fiir Vielfalt,
Raffinesse und hohe Qualitat. Mit traditionsreichen Anbaugebieten, jahrhundertealtem
Wissen und einem ausgepragten Gesplir fir Terroir pragt Frankreich den internationalen
Weinbau wie kaum ein anderes Land und ist damit wie geschaffen fiir den vielseitigen
Einsatzin der Gastronomie.

Das Land blickt auf (iber 2’500 Jahre Weingeschichte zuriick. Besonders im Burgund
trugen die Kl6ster mit ihrer genauen Beobachtung und der Aufteilung der Rebflachen
entscheidend zur Entwicklung des heutigen Qualitdtsweinbaus bei — ein Vermachtnis, das
bis heute weiterlebt.

In dieser Enoteca-Ausgabe nehmen wir Sie mit auf eine genussvolle Reise durch einige der
pragendsten franzdsischen Weinregionen. Entdecken Sie die kraftvollen Rotweine aus
dem Rhoéne-Tal und dem Languedoc, die sich ideal mit herzhaften Speisen kombinieren
lassen. Lassen Sie sich von den eleganten Weissweinen aus dem Burgund und dem Elsass
begeistern oder bringen Sie mit einem duftigen Rosé aus der Provence siidfranzgsisches
Flairinlhr Angebot. Fiir festliche Momente sorgt die Champagne mit ihren feinperligen
Klassikern.

Frankreichs Weinwelt steht fiir Handwerk, Charakter und Vielfalt und bietet
Gastronomiebetrieben jeder Ausrichtung das passende Angebot fiir ihre Gaste.

Valérie Sorber, Abteilungsleiterin Getranke bei Prodega Rennaz, empfiehlt zur
Einstimmung auf diese Reise einen Klassiker der siidlichen Rhéne:

«Chateau Saint André, Chateauneuf-du-Pape AOP ist ein ausdrucksstarker Rotwein
mit dichter Frucht, Struktur und Eleganz. Ein vielseitiger Begleiter, der in keiner Weinkarte
fehlensollte.»

Valérie Sorber

APPELLATION

/) CHATEAU SAINT ANDRE

. CHATEAUNEUF DU PAPE AOP
' FRANKREICH
”HﬂRHONE

‘ I-__tK 'ftlges Jugendllches Kirschrot mit

woietten Reflexen. In der Nase intensive

f Aromen ‘von reifen Beeren, Brotrinde und

iy fan feinen Hefenoten. Am Gaumen zeigt sich
: ~der Wem vollmundlg mit leicht slisslichem
'Auﬂ:akt gepragt von dichter Frucht und

ausgewogener Struktur.
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Traubensorten: Syrah, Grenache
Passt perfekt zu verschiedensten
Fleischspezialitdten, Pasta- oder
Kasegerichten

75¢ 12.90 statt 1790
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WEISSWEIN

Zwei traditionsreiche Weissweinregionen im Osten Frankreichs:
Nebst den herausragenden Rotweinen, steht im Burgund Chardonnay
im Mittelpunkt. Hier entstehen elegante, fein strukturierte Weine mit
Mineralitat, Finesse und Reifepotenzial. Das Elsass hingegen begeistert
mit aromatischen Sorten wie Riesling, Pinot Gris und Gewdlrztraminer,

diefruchtbetonte, ausdrucksstarke Weissweine mit Frische und Tiefe

hervorbringen.
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 GEWURZTRAMINER

GUSTAVE LORENTZ
GEWURZTRAMINER RESERVE
ALSACE AOC

Blassgelb und klare Farbe. Ausdrucksstarke blumige und
wiirzige Nase, ein wahrer Frithlingsblitenteppich! Warmer
Auftakt, zuséatzlich verleiht ihm die S&ure eine bemerkens-
werte komplexe und reichhaltige Lénge, aber dennoch
imponiert der Wein mit einer elegante Frische.

Traubensorte: Gewlirztraminer
Passt perfekt zu Frischkése, Desserts und Geback

75 10.90 EiEiias0)

4 2.6.-14.6.2025

NATURA BIO
JEAN GEILER
PINOT GRIS

ALSACE AOC

Noten von Aprikose und Honig, begleitet von
einem schonen Hauch von Sisse. Ein idealer
Vorspeisenbegleiter aus dem Elsass.

Traubensorte: Pinot Gris
Passt perfekt zu Ganseleberpastete, Tajine
oderkréftigem Kase.

B natura =F
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75cl 7.95 -

JEAN GEILER
|

JEAN GEILER
PINGT GRIS

NATURA BIO
DOMAINE DE LA CROIX SALAIN
MACON VILLAGES AOC

Der Auftakt ist geschmeidig, der Wein ist
rund und vollmundig mit Noten von reifen
Friichten, die durch einen erfrischenden Zit-
ronenabgang ausgeglichen werden. Ein sehr
ausdrucksstarker Macon-Villages, der Sie mit
seiner Intensitat iberraschen wird.

Traubensorte: Chardonnay
Passt perfekt zu Risotto mit Spargeln, Fisch,
Geflugel

s
B natura P

Domaine |
Cibik Salain
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75¢9.95 staten4ss)
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LOUIS LATOUR
POUILLY-FUISSE AOC

Schone hellgelbe Farbe. In der Nase zeigt sich der Pouilly-Fuissé
blumig mit Ankléngen an Eisenkraut und Honig. Am Gaumen ist
er voll und rund mit gelben Fruchtaromen und einer angenehmen
Spannungim Abgang.

Traubensorte: Chardonnay
Passt perfekt zu Weichkase, Schweinefleisch, Krustentieren

75l 24.90 _

DOMAINE GAUTHERON
CHABLIS AOP

Im Glas blassgoldene Farbe mit griinen Re-
fiexen. Die Nase zeigt florale Noten und wird
dann von-Pfirsich und Aprikose ergéanzt. Am
Gaumen zart und ausgewogen. Dieser Chablis
verbindet Reife, Eleganz und Frische, unter-
stiitzt durch seine typisch mineralische Note.

Traubensorte: Chardonnay
Passt perfekt zu hellen Fleischgerichten,
Fisch und Krustentieren

75 16.90 statigs0”
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FAMILLE QUIOT = 2

Die Famille Quiot ist ein traditionsreiches Winzerhaus im siidlichen Rhénetal i
und seit 1748 in Familienbesitz. Heute fiihren Florence und Jean-Baptiste Quiot [ Q
in 13. Generation das Unternehmen und bewirtschaften mehrere renommierte ‘
Weingtiterin der Region.

Domaine du Vieux Lazaret - Chateauneuf-du-Pape

Das Domaine du Vieux Lazaret ist das &lteste und grosste Weingut der Familie. Die
Weinberge erstrecken sich tiber rund 100 Hektar und umfassen die typischen
Bodentypen der Appellation: runde Kieselsteine, sandige und kalkhaltige B6den.
Alle 13 zugelassenen Rebsorten werden hier kultiviert, mit einem Schwerpunkt auf
Grenache, Syrah und Mourvedre. Die Weine zeichnen sich durch ihre Komplexitat
und Ausgewogenheit aus.

Chateau du Trignon -Siidlichen Rhonetal
Seit 2006 gehort das Chateau du Trignon zur Famille Quiot. Das Weingut liegt am
Fuss der Dentelles de Montmirail und umfasst Lagen in renommierten
Appellationen wie Gigondas, Vacqueyras, Rasteau und Beaumes-de-Venise. Die
Vielfalt der Terroirs, von kieshaltigen Terrassen bis zu kalkhaltigen Béden, ermég-
licht die Produktion charaktervoller Weine.

DOMAINE DU VIBUX LAZARET |

CHATEAUNEUE-DU-PAPE

DOMAINE DU VIEUX LAZARET
BLANC
CHATEAUNEUF-DU-PAPE AOC

Zitronengelbe Farbe. In der Nase Aromen von Grape-
fruit, Birne und Ananas. Am Gaumen mineralische
Noten, ausgeglichen und aromatisch, mit Aromen, die
an reife Williamsbirnen, Zitronen und weisse Bliiten
erinnern.

Traubensorten: Bourboulenc, Clairette, Grenache,
Roussanne

Passt perfekt zu Blatterteiggeback, weissem Fleisch,
Ziegenkase, Fisch und Meeresfrichte.

75 16.90 Saiz450)

DOMAINE DU VIEUX LAZARET
ROUGE
CHATEAUNEUF-DU-PAPE AOC

CHATEAU DU TRIGNON
LE BOSSU
GIGONDAS AOC

CHATEAU DU TRIGNON
LE BOSSU
VACQUEYRAS AOC

Florence Quiot verfiigt iiber einen Masterabschlussin
Weinwirtschaft und verantwortet sémtliche administ-
rativen, kommerziellen und rechtlichen Bereiche der
Famille Quiot. Bereitsinjungen Jahren warsiein
verschiedenen Bereichen des Familienbetriebs aktiv.

6 2.6.-14.6.2025

Glanzendes Purpurrot mit violetten Reflexen.
In der Nase ein offenes, fruchtbetontes Bou-
quet mit Kirsche, Himbeere und Johannisbee-

_re. Am Gaumen zeigen sich reife Aromen von

Kirsche und Blaubeere, begleitet von feinen
Kréauternoten wie Garrigue, Lorbeer und Thy-

“mian —harmonisch und ausdrucksstark.

‘Traubensorten: Grenache, Syrah, Mourvedre ;

Passt perfekt zu geschmorrtem Lammund
gegrilltem Gemtse

754 13.90 GEEss)

LE BOSSU-

* Der Abgangist lang und anhaltend.

Tiefes Purpurrot im Glas. In der Nase intensi-
ve Aromen von dunklen Beeren, feinem Leder
und dezenten Gewtirznoten. Am Gaumen sei-
dig und kraftvoll, gut eingebundene Tannine.

Traubensorten: Grenache, Syrah
Passt perfekt zu Schmorgerichten, gebrate-
nem Fleisch und Triiffel

LE BOSSU.
>

e A4

AU DU TE\K.N_C-\

Gigonclas

750 15.90 S&iz150)

Konzentrierte Aromenvon Beeren, Plaume
und Gewlirzenim Bouquet. Gut balanciert
und gehaltvoll am Gaumen, die Aromatik der
Nase bestéatigen sich. Fein herbe Gerbstoffe
geben dem Wein Struktur und machenihn
zum genussvollen Essbegleiter.

Traubensorten: Cinsault, Grenache, Syrah
Passt perfekt zu kréftigen Schmorgerichten
und gebratenen Waldpilzen

DOMAINE DU VIEUX LAZARET

750 17.90 Eattz790
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2024

§ COTEAUX DAIX EN PROVENCE

AIX ROSE
COTEAUX D‘AIX-EN-PROVENCE AOP

Der AIX Rosé besticht durch seinen lachsrosa Farbton. In der Nase
bietet er ein aromatisches und frisches Bouquet, wahrend am
Gaumen knackige rote Fruchtnoten sowie einige wiirzig-pfeffrige

Nuancen des Syrah zum Vorschein kommen.

LA VIE EN ROSE

Roséweine stehen fiir Genuss mit Leichtigkeit, frisch,
aromatisch undvoller Eleganz. Ob als feiner Rosé de
Provence oderals edler Rosé-Champagner: Sie begeis-
tern mit zarten Fruchtaromen, einer fein abgestimmten
Strukturund ihrervielfaltigen Einsatzmdglichkeiten.
Rosé passt genauso gut zur sommerlichen Terrasse wie
zum festlichen Apéro und bringt in jedem Moment ein
Stiick franzosischen Charme ins Glas.

Traubensorten: Grenache, Syrah, Cinsault

Passt perfekt zu Apéro, Fisch und Meeresfriichten

75 13.90 Beteieso)

WHISPERING ANGEL
ROSE
COTES DE PROVENCE AOP

Helles Rosa. Frisch und pur, herrlich duftend

nach Blumen, Quitten, Lindenbliten, Vanille.

Saftig und belebend mit guter aber nicht

* aggressiver Saure, dezente Cremigkeit, fines-

senreich, lebendig - ein herrlicher Genuss!

Traubensorten: Grenache, Cinsault, Rolle
Passt perfekt zu Vorspeisen, Kése, Fisch und
Krustentieren

75 17.80 state2000)
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EAU DE PROVENCE TAITTINGER BRUT MOET & CHANDON
ROSE CUVEE PRESTIGE ROSE ROSE IMPERIAL
COTES DE PROVENCE AOP CHAMPAGNE AOC CHAMPAGNE AOC

Blass schimmerndes Rosa mit Kupferrefiexen
im Glas. Ein betérendes Sommerbouquet
von Zitrusschalen und roten Beeren, ergénzt
durch zart wiirzige Noten provenzalischer
Krauter, einem Hauch Zimt und wilde Kiefer.
Am Gaumen finden sich Aromen von
Weinbergpfirsich, saftiger Aprikose und
Grapefruit. Ein frischer, cremiger Rosé voll
Spannung und Fruchtkomplexitat. Dem

Ein lebendiger und raffinierter Champagner
mit einer herrlich schimmernden, intensiven
Farbe. Am Gaumen zeigt er eine feine Balance
aus Frische, Struktur und roten Fruchtaro-
men, die ihn vollmundig und geschmeidig
machen. Ein harmonisch komponierter Rosé-
Champagner mit Charakter.

Lachsrosa, intensive Perlage, feine Beeren-
diifte, frisch und angenehmes Bouquet, im
Gaumen weich und fruchtig, ausgewogen,
schone Eleganz.
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Traubensorten: Pinot Noir, Pinot Meunier,
Chardonnay

Passt perfekt zu zartem Kalbfleisch, Fisch und
Meeresfriichten sowie Reisgerichten

Traubensorten: Pinot Noir, Pinot Meunier,

Chardonnay
Namen gerecht — Eau de Provence! § ; 5
g Passt perfekt zu Apéro, Dessert, orientalische
Traubensorten: Cinsault, Grenache, Syrah, Kiche
Rolle
Passt perfekt zu vegetarischen und orientali- e
| schen Gerichte 3 e g o e !
' ROVENC TAITTINGER -
CHAMPAGNE |*_n RIAL

750 10.95 Eaiises) 750 46.90 aits560)

Vil 7501 42.90 s

2.6.-14.6.2025 9



ROTWEIN il o T CHAMPAGNER - DER KLASSIKER UNTER DEN SCHAUMWEINEN

Rotweine aus dem Bordeaux und Burgund geniessen zu .
Recht grosses Ansehen —doch auch andere Regionen L8 _ LOA Champagner gilt als der bekannteste und renommierteste Schaumwein weltweit. Er stammt
verdienen Aufmerksamkeit. TN RN T T ausschliesslich aus der Champagne, einer geschiitzten Region im Nordosten Frankreichs, die durch
! 3 e ihr kithles Klima und kalkreiche Boden ideale Bedingungen fiir die Schaumweinproduktion bietet.
In dieser Enoteca-Ausgabe richtet sich der Fokus auf s

Languedoc, eine der dynamischsten Rotweinregionen Die drei wichtigsten Rebsorten fiir die Champagnerproduktion sind Chardonnay, Pinot Noir und

Frankreichs. Die Rotweine aus dem Languedoc zeichnen LR : & > Meunier. Chardonnay sorgt fiir Eleganz und Frische, Pinot Noir verleiht Struktur, Meunier bringt
sich durch ihre Kraft, Wiirze und intensive Frucht aus. i o+ 5 Fruchtigkeit in die Cuvée.
Typisch sind Cuvées aus Grenache, Syrah, Mourvédre oder | e L
_ Carignan, die vollmundige, oft kérperreiche Weine mit Py T Die Herstellung erfolgt nach der Méthode Traditionelle: Die Trauben werden von Hand gelesen
- mediterranem Charakter ergeben. Das Angebot reicht e A . und schonend gepresst. Der erste Saft, der aus der Presse fliesst, wird Cuvée genannt und ist am

reinsten, der Rest heisst Taille. Fiir die besten Champagner wird ausschliesslich die Cuvée verwendet.
Die erste Garung erfolgt je nach Stil des Hauses in Edelstahlbehaltern, Eichenfassern oder beidem.

Die zweite Garung findet direkt in der Flasche statt. Dabei entsteht die charakteristische Kohlensaure.
Anschliessend reift der Wein auf der Hefe, was ihm Tiefe, Komplexitat und feine Perlage verleiht.
Jahrgangslose Champagner miissen mindestens 15 Monate reifen, viele Hauser lassen ihre Weine
aber deutlich langer lagern.

von zugénglichen Weinen fiir den Alltag bis zu charakter-
starken, komplexen Gewdachsen.

FILOL.

LA BAUME
MINERVOIS

GRAND VIN DU LANGUEDOC |

Ein zentrales Element der Produktion ist der Verschnitt: Verschiedene Grundweine werden sorgfaltig
kombiniert, um Jahr fiir Jahr einen konstanten Hausstil zu gewahrleisten. Neben frischen, fruchtigen
Stilen entstehen durch langere Reifung auch komplexere Cuvées mit Noten von Brioche, gerGsteten
Niissen oder feinen Gewdirzen.

Jahrgangschampagner und Prestige Cuvées spiegeln die Spitzenqualitat eines Hauses wider.
Sie entstehen nurin besonders guten Jahren und zeigen das ganze Potenzial der Region.

LA BAUME
MINERVOIS AOP

Tiefrot mit violetten Reflexen. Intensiv mit Noten von roten
Friichten, Veilchen und Gewiirzen. Vollmundig und samtig mit
feinen, umhiillten Tanninen, gefolgt von einem langen Abgang

Traubensorten: Grenache, Syrah
Passt perfekt zu herzhaften Fleischgerichten oder gereiftem
Kase

75cl 8.95 statt 10.95
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BEATRICE BARON

GERARD BERTRAND
HERITAGE
PIC SAINT-LOUP AOP

GERARD BERTRAND
HERITAGE
CORBIERES AOP

Tiefes und dichtes Rubinrot. Die Nase offen-
bart kraftvolle Aromen von Mokka und
Kaffee. Der Gaumen ist ausgewogen und
harmonisch und bietet runde Aromen von
reifen Friichten. :

Traubensorten: Syrah, Mourvedre, Grenache
Passt perfekt zu rotem Flelsch und wiirzigen
Eintopfen

Tiefrot im Glas. Die Nase enthdillt ein inten-
sives Bouquet mit Noten von roten Friichten
und stissen Gewtirzen. Am Gaumen entfalten
sich komplexe Aromen geprégt von Garrigue
und reifen Friichten sowie Réstnoten.

Traubensorten: Syrah, Mourvédre, Grenache
Passt perfekt zu wiirzigen Eintopfen mit

_ Rind-und Lamm, Hartkase
: GERARD BERTRAND

| GERARD BERTRAND.

A 806

A 41859
VORBIERES s

B ST ot

{MPAGN!
BEaTRICE BARON
st

CHAMPAGNE

BEATRICE BARON

x_/d s

BRUT

: 75dl 6.95 saitooo 750 7.95 tattoi90
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MI RAVAL

THE ART OF ROSE

12.96

STUDIO BY
MIRAVAL ROSE
MEDITERRANEE IGP
75CL

[

STUDIO

MIRAVAL

19:95

MIRAVAL
COTES DE
PROVENCE AOP
75CL



