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066639 - é ] 234000

Sitka Coho Wildlachs Filet - Bio

geraucht, geschnitten D —— Nordindischer Reis
Wild, FAQ 67 - 4 Langkorn

ca. 700 g - -

weiss = | ORIGINE

NORDINDISCHER BI0 REIS
LANGKORN WFISS
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052431
Weiderind
Hohriicken
spezial

ca. 2.2 kg

Preisanderungen und Mengenbeschrankungen vorbehalten. Alle Angebote exklusive MwSt

13.12.-19.12.2024 TRANSGOURMET



BIO PILZE
AUS DEM ZORI OBERLAND

049170 049169
Bio Bio
Kréuterseitling o Shii-take

@ﬁ

BIOSU!

500 g

1469 149

3?09240 Mit seinem Forschergeist tiiftelte Patrick

Mischpilze Romanens lange am perfekten Substrat fiir
3 Sorten Zuchtpilze die biologische Zucht von Edelpilzen. Sage-
o mehl und Weizenkleie fiir den Nahrboden

T . B - stammen aus einer Kreislaufwirtschaft. Je

t ' nach Pilz bendtigt das Myzel bis zu vier

Monate, um das Substrat zu durchwachsen.
Fiir die Bildung von Fruchtkérpern sind
Temperatur, Feuchtigkeit und Licht ent-
scheidend. Geerntet wird wichentlich von
Hand.

400g . Was danach vom Substratblock ibrig bleibt,

10% nutzen Bauern als Diinger auf ihren Feldern.

% TRANSGOURMET 13.12.-19.12.2024 transgourmet-origine.ch




SCHWEIZER WEIDERIND
AUS MUTTERKUR-HALTUNG

Wahrend der Vegetationszeit verbringen die Rinder

je nach Wetter und Grasangebot zwischen

6-14 Stunden am Tag auf der Weide — insgesamt

rund 210 Tage im Jahr. ‘

051636 051663 089450

Weiderind Weiderind o Weiderind
Burger Burger i L — Carpaccio
30x150 g 6x125g S A T 4x20x70g

@

073080 060132 002710
Freiland Poulet Freiland P Freiland 't::r

Schenkel s oulet Fliigeli PouletBrust A £ g“.""._.
tiefgekinlt 45 ol " 80-180 g F—
hx7xca.120-300 g ’ ‘ f ca. 1,5 kg ca. Tkg i -'_"'w
& € ‘»‘ @ Y &€ * 3
“—’} &
o

kg

3999

AT .

104 . g%

13.12.-19.12.2024 €5 TRANSGOURMET



MONTANDON
BAUERNSCHINKEN:

Montandon
Bauern Schinken
ca. 25 kg

%W "
Ein miirber, vielschichtiger Hinterschinken -
mit rauchigem Pékelsalz-Aroma.
Komplementiert durch kraftige Noten von getrockneten
mediterranen Krautern, Muskatblite und Speckstein.
Abgerundet durch eine malzige Sisse.

086641 7 086628

Chermignon Chermignon

Rohesswurst Walliser Rohessspeck

vom Alpschwein ohne Schwarte o
200g ca. 900 g .
& T

200 g kg

% TRANSGOURMET 13.12.-19.12.2024 transgourmet-origine.ch



FORELLEN
AUS.DEM WALLIS

Ein sonniger Friihlingsmorgen im Unterwallis.
Im Fernen offnet sich der Blick auf die Alpen.
Vor uns im klaren Wasser, drehen in aller Ruhe,
Forellen'ihre Runden,

Schweizer
Fisch-Poisson
suisse-Pesce g

svizzero

«EIN QUALITATSFISCH MIT DEM SWISS-GARANTIE-LABEL,
DAS NICHT NUR SCHWEIZER HERKUNFT, SONDERN UNTER ANDEREM AUCH FRISCHE,
NATURLICHKEIT UND SORGFALTIGE TIERHALTUNG GARANTIERT.»

002366 002364

Lachsforellen Filet Forellen Filet

mit Haut, gratenarm weiss, mit Haut, gratenarm
ca. 130-200 g ca. 120-150 g

Zucht, Schweiz Lucht, Schweiz

ca. 1 kg ca. T kg

kg
2790

13.12.-19.12.2024 % TRANSGOURMET



BUNDNER BERGKASE BIO

011323 011283

Biindner Bio Bergkdse i W Biindner Bergkase Bio -
wiirzig E l‘ﬂ,.-l:_:—_-____,1_.{..%,";?';L extra "

1/4 Laib ca. 1.2 kg 1/4 Laib ca. 1,2 kg

o o
13 96 y
2 22 4

[ — ARSSSTN. .
8y GESCHMACKSPROFIL GESCHMACKSPROFIL
i Bundner Bergkase Bio wiirzig. Der Schweizer vollfett Halbhartkése Biindner Bergkase Bio extra. Der Schweizer vollfett Halbhartkése

wird aus thermisierter Milch hergestellt, reift bis zu 9 Monate und
%= hat einen extrareifen, temperamentvollen Geschmack.

g6 wird aus thermisierter Milch hergestellt und reift drei bis finf
! Monate. Erdig-nussiger mittelkraftiger Kase. Noten von Roggenbrot-
&  kruste, Herbstwald, Weintrauben, trockener Muttererde und

® Reifekeller. Leichter Walnuss-Nachgeschmack.

."‘
- o .
LT ey T L el el TR
A L e P

s 013503 013508
A oy i Gomser Bio Bergkase Gomser Bio Bergkase

BIU'BERGKASE .. ::_:‘1,." 1/4 Laib ca. 1,26 kg 2 A

B

kg

2363

. Ifﬁ-ﬁiilurparad%es _Go'r'ﬁ.'s' produzieren 11 Bio-Hafe Bergrohmilch, die in
',T _ “der genossenschaftlichen Bio Bergkaserei Goms verarbeitet werden.

5 " e & 4 Dortproduziert Gery Zircher mit viel Leidenschaft und Erfahrung
; £ FialPor .;;-; 3 4 :Eﬁ:.ﬁi-._-::_;.diesw Wl'er'Lg _alrlgm_a_tischen Bergkése.
WALLISER BIO=RACGLETTE AQP AUS DER AUGSTBORDKA
013612 .
Walliser Bio Raclette AOP

rund
1/2 Laib ca. 2,5 kg

&'
kg

2346

013618
Walliser Bio Raclette AOP £
Scheiben

BAT gy
LFITE
Wi g
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NORDINDISCHER PP d®

BIO REIS

| DRIGINE £
Hﬂﬁﬂiﬂﬂ!&l’.‘ﬁ R 8i REIS

234010

Bio Knospe

Nordindischer Basmati Reis
Weiss

RIZ DE CAMARGUE
IGP BID

= o Fkcisass

B
T210100
Bio -

Riz de Camargue IGP
Halb Vollkorn weiss

~ Dieser Reis wird nach einer uralte ja nlschen Methoeo ne Diinger und ¢ emlscher
_Behandlung produziert. Enten dienen als natirliche Helfer in der Unkrautvermchtung

|
[

MANDUVIRA
BIO ROH-ROHRZUCKER

111342

Bio

Manduvira
Roh-Rohrzucker

In der Cooperativa Manduvira wird das von - 0 .

Hand geerntete Zuckerrohr in schonen;iem und ' o F raha -'_..1 44 W¥5g
nachhaltigem Verfahren'zu Zucker weiterverar- ;- i e L 1999
beitet. Eigentiimer der Zuckerfabrik sind 3000 - . ¥ = cr, T '

Kleinbauern. Der Manduvira Bio Rnh.RohrzUcke.r "- *

hat eine schdne goldene Farbe und schmeckl

leicht nach Karamell. g

13.12.-19.12.2024 €5 TRANSGOURMET




635870

Domaine Chateau L’ Evéque
Chardonnay Jeanne de Jussie

Genéve AOC
Schweiz

.
ik

-

693520 .
Domaine Chateau L'Evéque
Rosé de Gamay

Lullier Genéve AOC
Schweiz

Genf

T5cl

1095

635860 .
Domaine Chateau L'Evéque
Gamaret Lullier

Genéve AOC

Schweiz

Genf

T5cl

1650

SCHWEIZER BIO SIRUP -
VON DER HLLLIBA-RM‘ATZHEREI AG

SRl

(L)

635500
Haltbarmacherei

634760
Haltbarmacherei

634740
Haltbarmacherei

In einem versteckten Winkel des urbanen

Bio Sirup Bio Sirup Bio Sirup Trendquartiers Kreis 10 in Zirich verbirgt sich
Ingwer-Limette 4 Himbeere Holunderblite

, eine kleine Manufaktur, in der Philipp Kern und
ol cl '] ol ol _ sein Team ihre Leidenschaft fiir Bio-Sirupe aus-
! leben. Inspiriert von den alten Familienrezepten
ihrer Grossmiitter haben sie es sich zur Aufgabe
gemacht, Sirupe herzustellen, die so rein und
natirlich sind wie zu Grossmutters Zeiten.
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