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1254
kg

Art.-Nr. 006520
Hilcona 
Pasta Fina Agnolotti Trüffel
aestivum
2 x 2 kg

3839
40 x 70 g

Art.-Nr. 005878
Caterline 
Crêpes
Nature

5515
4 kg

Art.-Nr. 590553
Hero 
Streubouillon
vegetabil
Pulver
2 x 4 kg

2925
kg

Art.-Nr. 590402
Knorr Professional 
Gemüsebouillon
Paste
8 kg

3335
4,25 kg

Art.-Nr. 152392
Thomy 
Mayonnaise
à la française

1225
kg

Art.-Nr. 200005
Hügli 
Menu 
Roux hell/weiss
5 kg
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 958
1 kg

Art.-Nr. 037450
Hilcona 
Tortelloni
Fleisch mit getrockneten Tomaten
5 x 1 kg

11079
4,5 kg

Art.-Nr. 005851
Caterline 
Strudel Süsskartoffel

7232
36 x 140 g

Art.-Nr. 005815
Caterline 
Apfelstrudel

3461
2 x 2,5 kg

Art.-Nr. 005857
Caterline 
Kaiserschmarrn
mit Quark

 Vorbestellung 1 Arbeitstag, Bestelleingang bis 12.00 Uhr

 Vorbestellung 2 Arbeitstage, Bestelleingang bis 12.00 Uhr

72h  Vorbestellung 3 Arbeitstage, Bestelleingang bis 12.00 Uhr 

 Vorbestellung 7 Arbeitstage, Bestelleingang bis 12.00 Uhr

• 	 Angebote gültig für Bestellungen in der ausgeschriebenen 
Aktionszeit und solange Vorrat.

• 	 Alle Angebote exklusive MwSt und inklusive VRG.
• 	 Preis- und Jahrgangsänderungen vorbehalten.

webshop.transgourmet.ch
Bitte beachten Sie die im Webshop gekennzeichneten 
Artikel, welche eine längere Vorbestellzeit haben.

In unserem Webshop können Sie nach erfolgtem Login den 
frühestmöglichen Liefertermin aller Artikel einsehen.

Haben Sie noch keine Login Daten?
Melden Sie sich in unserem Kundencenter unter der Telefon
nummer 0848 000 501 oder schreiben Sie uns ein E-Mail auf 
kundencenter@transgourmet.ch

Transgourmet Schweiz AG
Lochackerweg 5, 3302 Moosseedorf
www.transgourmet.ch
info@transgourmet.ch
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         ins neue 
Jahr starten!

Vegan

Machen Sie sich bereit für den Veganuary  
und profitieren Sie von 15% Rabatt auf das  
ganze garden gourmet® Sortiment!

gg_veganuary_2024_guide_inserat_transgourmet_l1.indd   1gg_veganuary_2024_guide_inserat_transgourmet_l1.indd   1 05.10.23   08:4705.10.23   08:47
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4145
1 kg

Art.-Nr. 261200
Haco 
Glace de Viande

9825
5 kg

Art.-Nr. 580030
Haco 
Gemüsebouillon Chef
gekörnt
2 x 5 kg

8860
5 kg

Art.-Nr. 591404
Haco 
Bratensauce
gebunden
2 x 5 kg

11265
900 g

Art.-Nr. 591453
Haco 
Morchelsauce

14750
6 kg

Art.-Nr. 591248
Haco 
Hühnerbouillon Chef

8065
6 kg

Art.-Nr. 591777
Haco 
Streuwürze
für Fleisch
2 x 6 kg

2855
800 g

Art.-Nr. 260611
Haco 
Safrancrème Suppe

16.-
500 g

Art.-Nr. 104670
Haco 
Coulis Mango

1075
440 g

Art.-Nr. 593210
Haco 
Lebkuchenmousse,

 7.-
440 g

Art.-Nr. 590558
Haco 
Panna Cotta
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5075
2,5 kg

Art.-Nr. 459141
Hügli 
Demi-Glace

5265
2,2 kg

Art.-Nr. 459100
Hügli 
Menu Rindsbouillon Classic
Paste

7610
1,5 kg

Art.-Nr. 230140
Hügli 
Glace de viande

3125
1,3 kg

Art.-Nr. 220340
Hügli 
Gemüsebouillon mit Einlage

1860
1 kg

Art.-Nr. 459270
Vogeley 
Fairtrade 
Mousse au Chocolat

 320
100 g

Art.-Nr. 459050
Vogeley 
Caramelköpfli
Fairtrade
14 x 100 g

4345
1,5 kg

Art.-Nr. 459460
Hügli 
Sélection Hühnerkraftbouillon
Paste
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Basisprodukte
für Profis

 Für die moderne Küche. Seit 1886.
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5750
4,5 kg

Art.-Nr. 593260
Hero 
Roux weiss
ohne Palmöl
Granulat

4850
4,5 kg

Art.-Nr. 590981
Hero 
Roux weiss
Granulat

6950
4 kg

Art.-Nr. 591917
Hero 
Gemüsebouillon
Pulver
2 x 4 kg

6950
4 kg

Art.-Nr. 592620
Hero 
Gemüsebouillon Nutrition LVK
Pulver
2 x 4 kg

7230
4 kg

Art.-Nr. 591914
Hero 
Demi-Glace
Pulver
2 x 4 kg

5640
3,5 kg

Art.-Nr. 594680
Hero 
Bratensauce Nutrition LVK
2 x 3,5 kg

1155
2,5 kg

Art.-Nr. 240920
Hero 
Maisstärke
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Traiteursaucen
Ungekühlt – so gut, so clever

 Für die moderne Küche. Seit 1886.

23_0583_HER_Gastro_Werbefelder_Transgourmet_Guide_alleSujets_194x86.5mm_DFI.indd   1923_0583_HER_Gastro_Werbefelder_Transgourmet_Guide_alleSujets_194x86.5mm_DFI.indd   19 12.07.23   16:2212.07.23   16:22

2945
5 kg

Art.-Nr. 595440
Hero 
Ketchup

 390
500 ml

Art.-Nr. 590850
Hero 
Ketchup
Squeeze
6 x 500 ml

1750
70 x 20 g

Art.-Nr. 246650
Hero 
Ketchup
Portionen

2775
3 kg

Art.-Nr. 590181
Hero 
Sauce Tartare Gourmet
ungekühlt

2245
4,5 kg

Art.-Nr. 595420
Hero 
Senf mild

1650
70 x 12 g

Art.-Nr. 580210
Hero 
Senf
mild
Portionen

4145
4,5 kg

Art.-Nr. 595430
Hero 
Mayonnaise

2165
70 x 20 g

Art.-Nr. 246680
Hero 
Mayonnaise
Portionen
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7140
3,5 kg

Art.-Nr. 252760
Maggi 
Bouillon Gemüse
vegetarisch
allergenfrei

2875
100 x 2 g

Art.-Nr. 151410
Nescafé Gold 
Luxe Sticks

1235
kg

Art.-Nr. 590274
Chef 
Roux weiss
10 kg

5895
3,5 kg

Art.-Nr. 592350
Maggi 
Sauce Demi-Glace
Gastro

3130
100 x 2 g

Art.-Nr. 151400
Nescafé Gold 
Serenade
koffeinfrei
Stick

2055
1 l

Art.-Nr. 591237
Maggi 
Red Curry Sauce

1340
750 g

Art.-Nr. 252221
Maggi 
Mousline 
Kartoffelstock
8 x 750 g

 555
kg

Art.-Nr. 590254
Maggi 
Paniermehl
10 kg

1090
700 ml

Art.-Nr. 153401
Thomy 
Sauce Tartare
Squeeze
4 x 700 ml

1055
700 ml

Art.-Nr. 153431
Thomy 
Sauce Curry
Squeeze
4 x 700 ml
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2170
72 x 20 g

Art.-Nr. 152850
Thomy 
Mayonnaise
Portionen

1735
72 x 20 g

Art.-Nr. 152470
Thomy 
Ketchup
Portionen

 675
700 ml

Art.-Nr. 152450
Thomy 
Mayonnaise
Squeeze
8 x 700 ml

9340
10,5 kg

Art.-Nr. 152253
Thomy 
Gastronnaise

 635
700 ml

Art.-Nr. 152480
Thomy 
Tomato Ketchup
Squeeze
8 x 700 ml

2630
5 kg

Art.-Nr. 153210
Thomy 
Ketchup

4665
11,5 kg

Art.-Nr. 152331
Thomy 
Senf
mild

 580
700 ml

Art.-Nr. 152200
Thomy 
Senf
mild
Squeeze
8 x 700 ml

3530
4,8 kg

Art.-Nr. 152130
Thomy 
Senf Dijon

1055
700 ml

Art.-Nr. 153420
Thomy 
Sauce Cocktail  
Calypso
Squeeze
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2995
120 x 20 ml

Art.-Nr. 459500
Hellmann's 
Real Mayonnaise
Portionen

2470
120 x 20 ml

Art.-Nr. 459490
Hellmann's 
Tomato Ketchup
Portionen

3480
198 x 10 ml

Art.-Nr. 459420
Hellmann's 
Yellow Mustard
Portionen

1505
1 kg

Art.-Nr. 100660
Knorr 
Kartoffelstock
10 x 1 kg

11320
3 x 2,5 kg

Art.-Nr. 258260
Knorr 
Stocki

2230
kg

Art.-Nr. 258281
Knorr 
Sauce Demi-glace
6 kg

1654
kg

Art.-Nr. 590511
Knorr 
Aromat
2 x 5 kg

2270
kg

Art.-Nr. 258290
Knorr 
Aromare
5 kg
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2395
kg

Art.-Nr. 257770
Knorr Professional 
Bouillon Hôtel
Paste
8 kg

2745
kg

Art.-Nr. 257590
Knorr Professional 
Hühnerbouillon
Paste
8 kg

1630
kg

Art.-Nr. 257971
Knorr 
Würz Mix für Fleisch 
"Klassik"
2 x 5 kg

2845
kg

Art.-Nr. 257710
Knorr Professional 
Fleischsuppe
Spezial, Paste
8 kg

1690
2,9 kg

Art.-Nr. 457642
Chirat 
Gurken
in Scheiben
6 x 2,9 kg

16.-
2,9 kg

Art.-Nr. 457910
Chirat 
Gurken
in Rondellen
6 x 2,9 kg



12 * Rabatt bereits abgezogenGUIDE DEZEMBER 1.12.–31.12.2024

Echte Schweizer Pasta 
aus 100% Schweizer UrDinkel.

201180 Kernser UrDinkel Penne
vegan, 10 kg         CHF. 6.19 statt CHF. 7.75/kg

201200 Kernser UrDinkel Hörnli
3 Ei, 10 kg                      CHF. 6.79 statt CHF. 8.50/kg

592460 Kernser UrDinkel Spiralen
vegan, 10 kg                     CHF. 6.19 statt CHF. 7.75/kg

20%

OLIO
GASTRO

Swiss Olitrade AG | Grammetstrasse 14 | 4410 Liestal | info@olitrade.ch | www.olitrade.ch

WAS BEI FRITTIER- UND  
BRATMEDIEN WIRKLICH ZÄHLT

OLIOGASTRO steht für hochwertige und leistungsstarke  
Spezialöle für den modernen Profikunden.

 SCHWEIZER PRODUKTION:
 • Schweizer Rohstoffe 
 • Schweizer Herstellung

 HOHE LEISTUNGSFÄHIGKEIT: 
 • Sehr gute Hitze- und  
  Oxidationsstabilität 
 • Einfache und hygienische  
  Handhabung

 BESTE ERGEBNISSE:  
 • Beim Frittieren
 • In der Pfanne

PALMÖL
FREI

Vertriebspartner

126000
126010

125020
126030

126020
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www.wiberg.eu MEHR GESCHMACK. MEHR GENUSS.

Nelken ganz
die aromatisch-
duftenden
Blütenknospen

Glühweineis

ZUTATEN
800 ml Rotwein kräftig
150 g Zucker
4 Eigelb
250 g Butter
30 ml rote Rübe/rote Bete-Saft reduziert

WIBERG PRODUKTE
Vanille-Mix, Muskatnuss gemahlen, Ingwer gemahlen, 
Sternanis, Kardamom gemahlen, Zimt ganz, Nelken ganz

ZUBEREITUNG
Rotwein mit den Gewürzen aufkochen, auf 400 ml 
einkochen, rote Rüben/rote Bete-Saft hinzufügen 
und abseihen. Zucker mit Eigelb cremig rühren, 
eingekochten Gewürz-Wein zugießen und zur Rose 
abziehen. Butter zugeben und auf Eis kalt rühren.  
Zum Schluss in der Eismaschine frieren oder im  
Paco Jet im gefrorenen Zustand fräsen.

Glühwein
zum Dessert

Sternanis
das zweifellos
schönste Gewürz 
der Welt

Vanille-Mix
die Königin
der Gewürze
für Süßes und
Pikantes

Ins_Glühwein zum Dessert_DE_FR_IT_2024_einzeln_mit_Rezept.indd   1Ins_Glühwein zum Dessert_DE_FR_IT_2024_einzeln_mit_Rezept.indd   1 08.10.2024   09:35:3508.10.2024   09:35:35



14 * Rabatt bereits abgezogenGUIDE DEZEMBER 1.12.–31.12.2024ECOLAB (SUISSE) GMBH, Kägenstrasse 10, 4153 Reinach, +41 61 466 94 66, www.ch.ecolab.eu

Ihre grössten  
Herausforderungen  
beim Geschirrspülen –  

GELÖST!

Kennen Sie diese 
Herausforderungen 
beim Spülen?

... Apex™

Konstante Spülergebnisse

in einem Durchlauf 

Steigende Kosten für Wasser, 
Energie und Abwasser

Ausfallzeiten durch Maschinen-
störungen und unerwartete Reparaturkosten 

Beibehaltung 
effi zienter Arbeitsabläufe, 
besonders zu Stoßzeiten

Gestaltung eines 
sicheren Arbeitsumfeldes

Ihre größten Herausforderungen 
beim Geschirrspülen — GELÖST!

TM

Anz_Apex_DT_FR_IT_A4_2018.indd   1 31.01.18   09:59
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Mit MayaTronic automatisieren und optimieren Sie Ihren Spülprozess und erreichen 
höchste Hygiene und Sicherheit bei geringster Umweltbelastung und tiefen Kosten. 
Dabei wird unter anderem von der intelligenten Steuerung jederzeit der optimale Mit-
teleinsatz unter Berücksichtigung von  Verschmutzungsgrad und Zeitfenster berechnet 
und ein Unter- oder Überdosieren verhindert.

MayaTronic - Dosierung ganz nach Ihren Bedürfnissen

Testen Sie Maya! 
Für weitere Informationen: 

Tel. 052 234 44 00, www.steinfels-swiss.ch

…perfekt! Heute reinige ich ökologisch

    und erst noch günstiger!

Hubert Mayer
Küchenchef
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Wir sind Ihr Partner für eine saubere und hygienische 
Umgebung, damit Ihre Gäste sich wohlfühlen.

Von der Küchen- über die Waschraum- bis zur Bodenreinigung  – Diversey 
bietet professionelle Reinigungslösungen für alle Anwendungsbereiche 
Ihres Gastronomiebetriebes.

www.diversey.swiss
© 2022 Diversey, Inc. All Rights Reserved. 96180 de 10/22
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