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Riso Nero
Italia
Il riso nero viene coltivato nella pianura 
del Po ed è una varietà di riso integrale e 
una vera e propria rarità nera. Un’ulterio-
re particolarità è il suo profumo di pane 
appena sformato e sandalo, il quale è già 
percepibile semplicemente odorando i 
chicchi di riso ancora crudi.

2,5 kg 13.20

Riso Carnaroli
per risotto
Italia
Questo riso viene coltivato nella riserva 
naturale di San Massimo nella regione 
Molise. Per la formazione completa del 
suo gusto viene conservato per almeno 
12 mesi al fresco. Il rapporto equilibrato 
tra l’assunzione di liquidi e la perdita 
di amido fa sì che gli aromi di diversi 
ingredienti si uniscano.

2,5 kg 15.60

Pesto alla Genovese DOP
Il basilico dalla Liguria DOP dona al 
pesto un profumo seducente e un colore 
verde brillante. Viene prodotto secondo 
la ricetta tradizionale con Parmigiano 
Reggiano DOP, aglio, pinoli e, infine, 
raffinato con olio extra vergine di olive 
Taggiasche in una consistenza densa.

500 g 16.75

transgourmet.ch/premium
Si riservano cambiamenti di prezzo e limitazioni di quantità! 
Tutte le offerte sono IVA esclusa.

Creativo. Delizioso. Gustoso.
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Swiss Prime Angus 
Reale di manzo
ca. 2,5 kg

Swiss Prime Angus 
Entrecôte di manzo
ca. 2,5 kg

Boeuf Araignée 
Manzo
ca. 1 kg

kg 14.99

Boeuf Petite Tender 
(Manzo)
pz da ca. 1 kg

kg 21.99

Swiss Prime Angus Beef 
Burger
30 x 150 g

Swiss Prime Angus 
Burger
30 x 200 g

Short Ribs di manzo
ca. 1 kg

kg 15.99

Beef Flank Steak
ca. 1 kg
Svizzera

kg 23.99

La carne Swiss Prime Angus Beef proviene da aziende che allevano vacche 
nutrici ed è molto famosa per il suo colore rosso vivo e la sua marmorizzazione. 
Inoltre, è a fibra sottile, quindi, particolarmente tenera e succosa.

«Special Cuts» 
La carne per esperti

kg prezzo del giorno kg prezzo del giorno 150 g 2.59200 g 3.45
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Funghi misti 5 varietà
Svizzera
Per questa particolare 
miscela di funghi, vengono 
selezionati solo i migliori fun-
ghi da coltivazione, raccolti 
e imballati ogni giorno con 
cura. Questi funghi da colti-
vazione crescono, in parte, 
in vecchie caverne rocciose 
della Svizzera interna, dove 
persistono ottimali condizio-
ni di crescita. In questo modo, 
viene garantita una costante 
ed elevata qualità durante 
tutto l’anno.

700 g 14.50

Burrata
Italia
Un formaggio fresco italia-
no a pasta filata originario 
della regione della Murgia 
in Puglia. La lavorazione a 
mano in una piccola azienda 
a Noci, in provincia di Bari, la 
consistenza morbida, cremo-
sa e «burrosa», nonché il suo 
aroma leggermente dolce, 
contraddistinguono in modo 
assoluto questo prodotto.

2 x 125 g 4.30

Burratina

Un formaggio fresco italiano 
a pasta filata originario della 
regione della Murgia in Puglia 
(Sud Italia). La lavorazione a 
mano in una piccola azienda 
a Noci, in provincia di Bari, la 
consistenza morbida, cremo-
sa e «burrosa», nonché il suo 
aroma leggermente dolce, 
contraddistinguono in modo 
assoluto questo prodotto.

4 x 50 g 4.30

Mozzarella di Bufala 
Campana DOP
4 x 125 g
Il latte di bufala arriva dalla 
zona di Latina. Il benessere 
dell’animale è di fondamen-
tale importanza. Il caseificio 
Galdi produce la mozzarella 
secondo una ricetta tradizio-
nale. Questa mozzarella di 
bufala viene stimata molto da 
intenditori e buongustai per 
la sua morbidezza.

500 g 8.75

Burro al tartufo
Italia
Il delicato tartufo estivo ita-
liano incontra il miglior burro 
svizzero, donando a sem-
plici piatti un tocco davvero 
prelibato. Il burro al tartufo 
si adatta in modo ideale con 
pasta, risotto, verdure, carne 
saporita, vellutate e salse, ma 
anche sul pane tostato è una 
vera e propria esplosione di 
gusto.

200 g 11.95

Sweet Potatoes
Import
ca. 1 kg netto
Le patate dolci, chiamate 
anche Batate, sono piene di 
sostanze vitali. Il loro tenore 
di amido è di circa il 25 per 
cento e, quindi, hanno un po-
tere molto saziante. Anche se 
sono tuberi che crescono nel 
terreno, la patata dolce è una 
pianta che appartiene alla 
famiglia delle Convolvulacee 
e non ha nessun legame con 
la patata stessa.

kg 1.80

Pomodori ciliegia a 
grappolo mielati
Olanda
La buccia di questi pomo-
dori ciliegia è di colore rosso 
brillante e croccante, mentre 
la polpa è piuttosto succosa 
e morbida. Ciò rende questa 
varietà di pomodoro una vera 
e propria prelibatezza dal sa-
pore dolcissimo che ricorda 
il gusto del miele. L’ortaggio 
ideale per gli amanti dei 
pomodori dolci.

200 g 4.90

Mango extra
Import
6 pezzi
I mango extra convincono 
per il loro intenso e tipico 
aroma. Vengono selezionati 
frutti senza fibre e coltivati 
con tanta passione. La parte 
della polpa succosa è molto 
elevata.

pezzo 4.30
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Smokey Rub Mississippi 
Style
Germania
Questa creazione affumicata 
vanta un gusto piccante di 
aglio tostato e peperoncino 
in polvere affumicato. Il tutto 
completato da una leggera 
nota alle erbe aromatiche. 
Il suo colore rosso mette in 
risalto il gusto del prodotto e 
seduce a livello visivo.

550 g 9.99

Sweet BBQ Rub
Questo Rub fruttato e piccan-
te è una creazione culinaria 
a base di paprica dolce, 
mela in polvere fruttata e un 
gusto piccante e armonico di 
peperoncino Ancho in gra-
nuli e pepe nero africano. Ma, 
anche grazie al suo colore, 
questo prodotto è un vero e 
proprio pezzo forte.

550 g 9.99

Pepe
fermentato
granuloso
Questo pepe nero in grani 
dell’altopiano viene fer-
mentato con finissimo sale 
marino. In questo modo resta 
croccante e fresco. Attraver-
so la fermentazione, gli oli 
essenziali modificati svilup-
pano un vero e proprio fuoco 
d’artificio sulla lingua, senza 
risultare  «semplicemente» 
piccante.

100 g 19.90

Amaretti 
Toscani Classici
Italia
Dal 1940 Marabissi, una 
piccola azienda a conduzione 
familiare, realizza atigianal-
mente specialità toscane con 
grande passione secondo 
ricette tradizionali. La forma 
tipica degli amaretti viene 
fatta a mano.

500 g 13.99

Arachidi al Wasabi
Thailandia
Queste arachidi piacevol-
mente piccanti vengono 
tostate senza grasso e di 
seguito avvolte con una pasta 
wasabi verde, il rafano verde 
dal sud-est asiatico, che origi-
nariamente cresce in modo 
selvatico sulle sponde di 
corsi d’acqua. La coltivazione 
di questa radice piccante è 
dispendiosa e costosa.

600 g 6.99

Mild Wasabi 
coated Cashews
Thailandia
Il wasabi, il rafano verde ori-
ginario dal sud-est asiatico, 
cresce in modo selvatico sulle 
sponde di corsi d’acqua. La 
coltivazione di questa radice 
piccante è dispendiosa e 
costosa. Lo snack di noci di 
acagiù tostate di anacardio, 
avvolte da una pasta wasabi, 
ha un gusto piacevolmente 
piccante.

600 g 13.99

Nocciole Piemonte IGP
tostate
Italia
Solo dopo aver effettuato l’or-
dinazione, le nocciole vengo-
no sgusciate e delicatamente 
tostate a basse temperature. 
La nocciola è considerata la 
regina delle noci, grazie alla 
sua dolcezza, allo straordina-
rio aroma tostato e alla sua 
croccantezza.

3 x 200 g 26.30

Noci di acagiù  
Mississippi Rub
Svizzera
Le noci di acagiù dell’India 
vengono delicatamente 
tostate con il Mississipi Rub. 
Questa miscela di spezie 
affumicata deve il suo gusto 
e piacevole piccantezza all’a-
glio tostato e al peperoncino 
in polvere affumicato.

500 g 13.99


