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Dès le jeudi sur Internet: prodega.ch
Sous réserve de modification des prix et de limitation des quantités! Toutes les offres TVA exclue et TEA incluse.
Dans certains marchés, quelques articles sont disponibles uniquement sur commande.

VINS POUR LES FÊTES

75 cl 41.90

AALTO 
RIBERA DEL DUERO DO 
ESPAGNE

Le Ribera del Duero par excellence! Pourpre 
intense. Au nez, baies noires, herbes aro-
matiques, bois précieux subtil et café, ainsi 
qu'un soupçon de tabac à pipe fin. En bouche, 
beaucoup de fraîcheur, une texture élégante 
et une structure acide et tannique harmo-
nieuse, remarquablement tissée dans le fruit 
poivré. Longueur exceptionnelle avec une 
finale corsée et intense. 

Cépage: tinto fino
Se marie parfaitement avec les ragoûts de 
bœuf, d'agneau ou de gibier
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POUR UN APÉRO PÉTILLANT
Les vins mousseux secs et fruités dotés d'une acidité 
rafraîchissante et d'un taux d'alcool modéré sont le choix 
idéal. Autant de critères auxquels les champagnes 
supérieurs répondent parfaitement. Les fines bulles et les 
notes fraîches de levure accompagneront également à 
merveille les finger foods festifs.

au lieu de 42.9075 cl 35.90

LAURENT-PERRIER 
CUVÉE BRUT 
CHAMPAGNE AOC 
FRANCE

La maison de champagne Laurent-Perrier 
a été fondée en 1812. Elle est synonyme de 
qualité supérieure et ses vins sont réputés 
pour leur style pur et frais. La marque de 
fabrique de «La Cuvée» est son parfait équili-
bre. Robe or pâle. Bouquet délicat d’agrumes 
frais et de fleurs blanches. La complexité du 
vin se traduit par des notes successives de 
pêche de vigne et de fruits blancs. Équilibre 
parfait entre fraîcheur et finesse avec des 
arômes fruités expressifs en finale. 

Cépages: chardonnay, pinot noir, meunier

au lieu de 79.9075 cl 67.90

LAURENT-PERRIER 
CUVÉE ROSÉ 
CHAMPAGNE AOC 
FRANCE

Robe rose saumon, de discrètes notes de framboises dans un bou-
quet tout en finesse, très pétillant à la première gorgée, élégant et 
complexe, fruité, ample et long en bouche. Un champagne rosé de 
classe!

Cépage: pinot noir

au lieu de 44.9075 cl 38.90

TAITTINGER 
BRUT RÉSERVE 
CHAMPAGNE AOC 
FRANCE

Robe jaune or clair, des senteurs classique de 
brioche, d'écorces d'agrumes mêlées à des 
notes minérales. Grande fraîcheur en bouche. 
Le style de Taittinger est élégant et fruité, 
avec de fins arômes de pamplemousse et 
des notes de fleurs blanches. Mousse fine et 
persistante, merveilleux équilibre, un vin tout 
en finesse et en élégance.

Cépages: chardonnay, pinot noir, meunier

au lieu de 199.–75 cl 179.00

DOM PÉRIGNON 
BRUT 
CHAMPAGNE AOC 
FRANCE

Le champagne Dom Pérignon doit son nom 
au célèbre moine et cellérier de l’abbaye de 
Hautvillers en 1668, Pierre Pérignon (con-
nu sous le nom de Dom Pérignon). Selon la 
légende, Pierre Pérignon aurait découvert 
ce que l’on appelle aujourd’hui la «méthode 
champenoise». Un bouquet floral, rappe-
lant la levure, des notes minérales avec des 
nuances de pierre à fusil, un corps élégant et 
fluide, avec une diversité aromatique et une 
structure acide dynamique, fort, noble avec 
de la finesse; l’aristocrate des champagnes.

Cépages: pinot noir, chardonnay

au lieu de 57.9075 cl 51.90

RUINART 
BRUT 
CHAMPAGNE AOC 
FRANCE

Un champagne fruité et doré qui déborde 
de joie de vivre. Dans le verre, le Champagne 
Ruinart 'R’ s’agite avec vigueur et la mousse 
conserve sa vivacité avec de fines bulles. Il 
est d’un jaune magnifique avec des reflets 
dorés ajoutant de la brillance à sa couleur. Le 
bouquet est frais et fruité avec des notes de 
fruits blancs.

Cépages: chardonnay, pinot noir, meunier

au lieu de 39.9075 cl 36.80

DEUTZ 
BRUT CLASSIC 
CHAMPAGNE AOC 
FRANCE

Ses notes tout en retenue, minérales et 
fraîches, confèrent à ce champagne de classe 
supérieure sa finesse et son charme. Délicat 
au palais, empreint d’une légèreté fantasti-
que, un champagne absolument délectable!

Cépages: chardonnay, pinot noir, meunier

au lieu de 29.9075 cl 24.90

HOMMAGE À GASTON BURTIN 
BRUT 
CHAMPAGNE AOC 
FRANCE

Jaune vif avec des reflets dorés dans le verre. 
Le nez révèle des notes de fleurs blanches, de 
pêche et d’abricot ainsi que de poire Williams 
et de citron confit. En bouche, principalement 
des fruits à noyau et un soupçon de miel. Ce 
champagne se distingue par une superbe 
combinaison de fraîcheur, de fruité et d’élé-
gance avec une mousse fine.

Cépages: chardonnay, pinot noir, meunier
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COMMENCER LE REPAS DE FÊTE EN BEAUTÉ
Pour l’entrée du festin de Noël, un vin blanc de grande qualité est souhaité. 
Ainsi, un Sauvignon Blanc français se marie parfaitement avec une soupe à 
l’oignon bien chaude ou au contraire un plat froid de fruits de mer, comme un 
tartare de saumon fumé ou un carpaccio de gambas. Notre sélection 
d’excellents Chasselas vaudois accompagne idéalement la classique soupe 
au vin blanc ou des spécialités fromagères suisses.

au lieu de 20.9075 cl 15.95

JEAN-MARC BROCARD 
CHABLIS AOC 
FRANCE

Robe jaune pâle avec des accents verts et ar-
gentés. Au nez, des arômes fruités associés à 
des notes de pêche. En bouche, une sensation 
florale avec des notes de fruits jaunes. Corsé 
et équilibré, pourvu d’une belle et discrète 
minéralité.

Cépage: chardonnay

au lieu de 19.9075 cl 17.95

LA PERRIÈRE 
SANCERRE AOC 
FRANCE

Robe brillante, jaune clair aux reflets verts. 
Le nez est dense et équilibré avec des arômes 
d’agrumes frais et de fleurs blanches. L’atta-
que en bouche est riche et souple. Équilibré 
avec une belle longueur, un zeste d’agrumes 
et de citron en finale. 

Cépage: sauvignon blanc

au lieu de 17.5075 cl 14.95

LA PERRIÈRE 
POUILLY-FUMÉ AOC 
FRANCE

Dans le verre, couleur jaune pâle parcouru de 
reflets verts. Expressif et raffiné au nez, avec 
un parfum envoûtant de pêche et de mangue. 
Les notes minérales s’associent en bouche à 
des notes fruitées bien mûres.

Cépage: sauvignon blanc

au lieu de 24.9075 cl 16.90

DOMAINE DU VIEUX LAZARET 
BLANC 
CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE AOC 
FAMILLE QUIOT 
FRANCE

Robe jaune citron. Au nez des arômes de 
pamplemousse, de poire et d’ananas. Au 
palais se dévoilent des notes minérales, 
équilibrées et aromatiques, aux parfums 
évoquant la poire Williams mûre, le citron et 
les fleurs blanches.

Cépages: bourboulenc, clairette, grenache, 
roussanne

95 Chris Howard

au lieu de 14.9075 cl 10.90

GUSTAVE LORENTZ 
GEWÜRZTRAMINER RÉSERVE 
ALSACE AOC 
FRANCE

Robe jaune pâle et claire. Nez expressif de 
fleurs et d’épices, un vrai tapis de fleurs de 
printemps! L’attaque chaude, combinée à son 
acidité, lui confère une longueur remarqua-
blement complexe et riche. Un vin qui impres-
sionne aussi par sa fraîcheur élégante.

Cépage: gewürztraminer

au lieu de 21.9075 cl 18.60

CHÂTEAU MAISON BLANCHE 
YVORNE 
CHABLAIS AOC 
SUISSE

Admirable, divin, précieux, ce Chasselas s’habille d’une belle robe 
jaune dorée et s’exprime superbement dans un style épanoui qui 
met en évidence ses tonalités minérales, ses arômes de tilleul et 
de silex (de pierre à fusil), caractéristiques du terroir exceptionnel 
de cette appellation. Avec l’âge, il se pare de parfums de miel, de 
coing, de pêche d’une adorable complexité.

Cépage: chasselas

au lieu de 21.9070 cl 17.90

L'ARBALÈTE 
DÉZALEY AOC 
TESTUZ 
SUISSE

Le vin couronné à la Fête des Vignerons. Un 
excellent Dézaley issu des vignobles ensoleil-
lés du lac Léman. L’acidité marquée par la mi-
néralité donne au vin fraîcheur et structure, 
ce qui convient très bien à son corps charnu. 
Un chasselas extrêmement réussi.

Cépage: chasselas
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TOUTE LA FORCE DES VINS ROUGES 
POUR LE PLAT PRINCIPAL
Les classiques de la table de Noël, comme la fondue 
chinoise, le jambon en croûte et l’oie de Noël, s’accom-
pagnent de vins rouges puissants et bien structurés.

au lieu de 35.9075 cl 31.90

CHÂTEAU CHASSE-SPLEEN 
MOULIS-EN-MÉDOC AOC 
FRANCE

Robe rouge grenat foncé qui exhale des notes 
de fruits rouges, de menthe fraîche, de curry 
et de tilleul. Après une brève respiration, des 
arômes de cassis et de griottes ainsi qu’un 
soupçon de minéralité complètent le bou-
quet. En bouche, ce vin se montre souple avec 
des tanins fins, et puissant sans être opulent. 
Finale élégante et persistante.

Cépages: cabernet sauvignon, merlot, petit 
verdot

au lieu de 27.9075 cl 17.90

DOMAINE DU VIEUX LAZARET 
ROUGE 
FAMILLE QUIOT 
CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE AOC 
FRANCE

Des arômes concentrés de baies, de prune et 
d’épices au bouquet. Bien équilibrée et riche, 
l’aromatique olfactive se confirme en bouche. 
Des tannins finement astringents donnent sa 
structure au vin et en font un compagnon de 
repas des plus délectables.

Cépages: cinsault, grenache, syrah

91 Chris Howard
91 James Suckling

75 cl 219.00

SASSICAIA 
BOLGHERI DOC 
ITALIE 
2019/2020

Rubis foncé avec des reflets violets. Nez gracieux et élégant.  
Arômes complexes et délicats. Des baies noires, du cassis, des 
épices fraîches. S’y ajoutent des notes de bois grillé, mais aussi  
de fumée et d’eucalyptus. En bouche, une structure compacte 
et juteuse. Des tanins présents, denses et accrocheurs de la plus 
haute qualité. Un équilibre impressionnant entre puissance et 
élégance. Un fruit riche et beaucoup d’épices au palais, qui se 
terminent par une finale durable. Vin culte italien par excellence.

Cépages: cabernet sauvignon, cabernet franc

au lieu de 79.9075 cl 71.90

ALIÓN 
RIBERA DEL DUERO DO 
VEGA SICILIA 
ESPAGNE

Rouge pourpre impénétrable, reflets violets. 
Baies noires sauvages, gelée de mûres, pépins 
de grenade et subtiles notes florales dans 
le nez complexe. Attaque veloutée mais 
puissante, avec des tannins parfaitement 
intégrés. Notes balsamiques, un soupçon de 
bois précieux et d’herbes méditerranéennes. 
Une touche d’écorce d’orange sanguine et 
de fruits rouges à noyau apporte fraîcheur 
et équilibre. Baies rouges sauvages, jus de 
dattes et miel de fleurs jusque dans la finale 
d’une longueur impressionnante.

Cépage: tempranillo

au lieu de 31.9075 cl 22.90

MASI 
COSTASERA AMARONE 
VALPOLICELLA DOCG 
ITALIE

Rubis sombre et dense. Au nez, ce vin dévoile 
un bouquet aromatique avec des notes de 
prune mûre, de compote de fruits et d’épices 
chaudes et douces aussi complexes que  
délicates. Au palais, juteux, élaboré et dense. 

Cépages: corvina, molinara, rondinella

75 cl 94.00

AALTO PS 
RIBERA DEL DUERO DO 
ESPAGNE

Violet impénétrable. Au nez, des arômes 
intenses de petites baies noires, soutenus 
par de fines notes boisées et une minéralité 
subtile. En bouche, ce vin se révèle massif, 
concentré et doté d’une élégance et d’un 
équilibre magnifiques. Les tanins mûrs et 
parfaitement intégrés ainsi que l’acidité 
juteuse garantissent à ce vin une longue vie 
gracieuse.

Cépage: tinto fino

au lieu de 14.9575 cl 9.95

TABLARES BY TAMARAL 
RIBERA DEL DUERO DO 
ESPAGNE

Le nouveau vin de Bodegas y Viñedos Tamaral, 
a été créé en hommage à l’histoire, la culture 
et les traditions de la région. 
Robe rouge rubis. Expressif et complexe au 
nez, avec des arômes de fruits rouges, de 
réglisse et des notes épicées qui donnent 
la mesure du temps pendant lequel le vin 
a reposé en fûts de bois. En bouche, il est 
souple et corsé, tout en étant élégant. Des 
tannins doux et bien mûrs, suivis d’une finale 
persistante.

Cépage: tempranillo
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