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VINS DU MONDE ENTIER

au lieu de 13.9575 cl 8.95

VALLE LAS ACEQUIAS 
MALBEC 
LUIS SEGUNDO CORREAS 
ARGENTINE

Le viticulteur du domaine argentin Luis 
Segundo Correas maîtrise parfaitement 
son sujet. Élégance et finesse définissent 
ce vin rouge qui trouve son origine dans les 
paysages ensoleillés et enchanteurs de la ré-
gion de Mendoza. Rouge rubis vif et profond 
avec des reflets violets. Son arôme intense 
rappelle les fruits rouges et la prune avec 
une touche de raisin sec. Tannins complexes 
et équilibrés, avec des notes de mûre et de 
prune. Finale persistante et très agréable. 

Cépage: malbec
Accompagne à la perfection la viande de 
bœuf, l’agneau et la volaille
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ARGENTINE
 

Les régions viticoles d’Argentine sont fortement 
marquées par l’altitude. Malgré les intenses 
chaleurs estivales, l’altitude, généralement 
comprise entre 500 et 2’000 mètres, permet de 
trouver des endroits suffisamment frais, même 
à proximité de l’équateur, pour produire des vins 
hors norme. Outre le cépage blanc caractéris-
tique torrontés, on y cultive également du 
chardonnay, du chenin blanc, du sauvignon 
blanc, du sémillon et du viognier. Mais ce sont 
les vins rouges argentins qui sortent du lot, en 
particulier ceux issus du cépage phare malbec. 
Le malbec est le cépage le plus cultivé, devant la 
deuxième variété la plus importante, le bonarda. 
Principalement vinifié en monocépage, cette 
variété polyvalente joue également un rôle 
déterminant dans des cuvées de haut niveau 
avec du cabernet sauvignon, du merlot, du 
cabernet franc ou du petit verdot.

au lieu de 16.9075 cl 13.90

PURO 
MALBEC 
DIETER MEIER

Un malbec jeune et intense en fruits, d’un rouge violet dense. Au 
nez, notes de fruits cuits, d’herbes comme le thym et la menthe, 
et un soupçon de pierre broyée. Doux et ample en bouche, très 
beau fruité de malbec bien juteux qui résonne longtemps. La 
présence de tannins souples donne au vin la structure désirée.

Cépage: malbec
Accompagne parfaitement les tapas, les plats de pâtes et les 
grillades

au lieu de 14.9075 cl 11.95

OJO DE AGUA 
MALBEC 
DIETER MEIER

Bouquet intense et pur de fruits, baies des 
bois cuites, fraise, réglisse et notes balsa-
miques. Très juteux, ample en bouche, géné-
reux extrait de fruits frais, structure tannique 
délicate. Un Malbec qui procure du plaisir.

Cépage: malbec
Idéal avec le risotto et les grillades 

au lieu de 15.9075 cl 13.90

TERRAZAS DE LOS ANDES 
MALBEC

Terrazas de los Andes, un pionnier de l’al-
titude en Argentine. Rouge rubis profond 
et foncé. Le nez révèle des arômes intenses 
de mûre, de prune et de gâteau aux cerises. 
En bouche, un fruit juteux et mûr avec des 
tannins veloutés.

Cépage: malbec
Accompagne parfaitement les plats de pâtes 
et de riz ainsi que le gibier et l’agneau 

au lieu de 12.9075 cl 10.95

 AMALAYA 
MALBEC 
VALLE CALCHAQUÍ

Robe pourpre, légèrement éclairci au bord. 
Un nez enchanteur qui révèle des notes de 
cerises noires, de myrtilles et de violettes 
délicates, avec un peu de zeste d’orange en 
toile de fond. Très puissant en bouche, où les 
notes de baies noires se confirment, avec des 
tannins veloutés et beaucoup de sève. Les 
discrets arômes de torréfaction complètent 
le fruit de la plus belle manière.

Cépages: malbec, tannat, petit verdot
Se marie parfaitement avec les terrines, les 
plats braisés et les fromages à pâte dure 

au lieu de 9.9575 cl 6.95

VALLE LAS ACEQUIAS 
CHARDONNAY CLASE A

Ce Chardonnay monocépage récolté à la main 
se présente dans une robe jaune or éclatant 
aux reflets verts. Nez intense, rappelant la 
pomme verte, la banane et l’ananas. Délicat, 
frais et persistant.

Cépage: chardonnay
Se marie parfaitement avec les poissons et 
les fruits de mer ainsi qu’avec les viandes 
blanches

au lieu de 9.9575 cl 6.95

VALLE LAS ACEQUIAS 
MALBEC CLASE A

Depuis 150 ans, Luis Segundo est synonyme 
de qualité et d’excellence à Mendoza. Le 
domaine viticole est actuellement géré par la 
quatrième génération de la famille.
Rouge rubis brillant avec une teinte violette 
prononcée. Le nez rappelle les fruits rouges 
et les prunes avec une touche de raisin sec. 
Complexe en bouche avec des tannins équili-
brés et une longue finale.

Cépages: malbec, cabernet sauvignon
Parfait avec la viande rouge et les fromages à 
pâte dure 

au lieu de 11.9075 cl 9.95

AMALAYA 
BLANCO DE CORTE 
VALLE CALCHAQUI

Jaune clair. Un nez croquant et frais qui révèle 
des arômes de citronnelle, de fleurs de sureau 
et de citron vert. Cette fraîcheur citrique se 
poursuit en bouche, complétée par quelques 
notes exotiques de litchi et de fruit de la pas-
sion, à la fois vibrantes et équilibrées; finale 
très dynamique et persistante.

Cépages: torrontés, riesling
Convient parfaitement avec les plats 
végétariens, la volaille et à l’apéritif 



CHILI  
VIÑA SANTA CAROLINA – 
L‘UN DES VIGNOBLES HISTORIQUES DU CHILI 

Au départ, il y avait les cépages et la tradition viticole de la 
célèbre région française de Bordeaux, d’où furent importés les 
premiers pieds de vigne pour les vignobles de Viña Santa 
Carolina. Aujourd’hui, la prestigieuse bodega, basée dans la 
capitale chilienne Santiago, combine parfaitement l’expérience 
de cette longue tradition avec les techniques les plus modernes 
et l’expertise d’œnologues de renommée internationale. 
L’objectif principal est de produire des vins typiques de leurs 
cépages, harmonieux et parfaitement équilibrés, avec du fruit 
et de la finesse. Le nom Viña Santa Carolina est synonyme de 
cette exigence de qualité élevée.
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 AUSTRALIE ET NOUVELLE-ZÉLANDE 

au lieu de 9.9075 cl 5.50

SANTA CAROLINA 
CARMENÈRE 
RESERVA 
VALLE DEL RAPEL

Le carmenère est un cépage qui pousse parti-
culièrement bien au Chili et ressemble beau-
coup au merlot, comme le montre très bien 
ce vin merveilleusement savoureux: un fruité 
de baies rouges aux discrètes notes poivrées, 
une bouche élégante avec des tannins mûrs 
et doux. Beaucoup de plaisir pour quelques 
deniers seulement.

Cépage: carmenère
Idéal avec les spaghettis à la bolognaise et les 
côtelettes de porc 

au lieu de 9.9075 cl 5.50

SANTA CAROLINA 
CABERNET SAUVIGNON 
RESERVA 
VALLE DE COLCHAGUA

Violet foncé. Au nez, des arômes de fruits 
rouges et de cassis avec une légère touche 
de cèdre. Bien structuré en bouche avec des 
tannins mûrs. Finale persistante.

Cépage: cabernet sauvignon
Se marie parfaitement avec le bœuf grillé et 
les ragoûts relevés

au lieu de 8.9075 cl 5.50

SANTA CAROLINA 
SAUVIGNON BLANC 
RESERVA 
VALLE DE LEYDA

Jaune pâle. Le nez est floral, minéral avec des notes fruitées 
comme le pamplemousse et la pêche. Rond en bouche avec une 
acidité équilibrée. Finale persistante.

Cépage: sauvignon blanc
Accompagne parfaitement les poissons et fruits de mer, ainsi que 
la salade de quinoa

au lieu de 9.9575 cl 7.95

WYNNS 
SHIRAZ 
CONNAWARRA ESTATE 
AUSTRALIE

Des arômes typiques de poivre noir moulu, de 
baies et de notes florales évidentes. Le chêne 
est utilisé pour accompagner et soutenir la 
fine structure du palais, sans dominer son 
caractère distinctif dû au climat frais. Un vin 
moyennement corsé avec une finale persis-
tante.

Cépage: syrah
Se marie parfaitement avec les viandes 
rouges et les plats au fromage

au lieu de 9.9575 cl 7.95

WYNNS 
CHARDONNAY 
COONAWARRA ESTATE 
AUSTRALIE

Au palais, les saveurs élégantes de poire et 
de nectarine sont soutenues par une texture 
crémeuse de noix de cajou. L’acidité naturelle 
du climat frais entraînent le palais vers une 
finale nette et silex, avec de légères épices et 
du citron confit.

Cépage: chardonnay 
Se marie parfaitement avec des légumes 
pour wok et du poisson ou aux salades de 
légumes

au lieu de 29.9075 cl 24.90

CLOUDY BAY 
SAUVIGNON BLANC 
MARLBOROUGH 
NOUVELLE-ZÉLANDE

Cloudy Bay est depuis des années la réfé-
rence en matière de sauvignon blanc de 
Marlborough. Pourtant, cette marque mon-
dialement connue n’est depuis longtemps 
plus seulement un vin culte mais aussi un 
classique du monde du vin moderne. Au nez, 
il présente des arômes de lime, de grapefruit, 
de nectarine, de papaye et de mangue.

Cépage: sauvignon blanc
Convient parfaitement avec les fruits de mer, 
les plats asiatiques, le melon au jambon cru ou 
comme vin d’apéritif

au lieu de 7.9575 cl 5.95

MAORI CREEK 
SAUVIGNON BLANC 
MARLBOROUGH 
NOUVELLE-ZÉLANDE

Une robe jaune paille clair et des arômes 
intenses de groseilles à maquereau, de fruit 
de la passion, de fleur de sureau ainsi qu’une 
subtile touche d’amande. Clair, purement 
fruité en bouche avec une acidité vivifiante. 
Un Sauvignon Blanc exemplaire venu de Mar-
lborough, en Nouvelle-Zélande, et ce à un prix 
très intéressant.

Cépage: sauvignon blanc
Se marie parfaitement avec les poissons et 
les fruits de mer, les plats asiatiques ainsi 
qu’avec l’apéritif 
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USA
Après la Californie, les États les plus importants pour la viticulture aux 
États-Unis sont l’Oregon, Washington et New York. Sachant que la plus 
grande partie des crus provient largement de Californie. L’interaction 
entre la chaleur et les influences rafraîchissantes de la mer et de l’altitude 
donne lieu à une grande diversité de styles de vins de première classe. Le 
cépage noir le plus cultivé est le cabernet sauvignon, suivi du zinfandel, 
du merlot, du pinot noir et de la syrah. Pour les vins blancs, il s’agit surtout 
de chardonnay et de sauvignon blanc, le riesling s’épanouit lui plutôt dans 
l’État de Washington.

au lieu de 7.9075 cl 5.95

BERINGER CLASSIC 
CHARDONNAY

Couleur jaune or clair, arômes exubérants de 
fruits tropicaux, de vanille et d’agrumes, avec 
un léger goût de noisette en fin de bouche.

Cépage: chardonnay
Se marie parfaitement avec des légumes au 
four ou un curry de pois chiches

au lieu de 7.9075 cl 5.95

BERINGER CLASSIC 
ZINFANDEL ROSÉ

Robe rose framboise, arômes qui rappellent 
les baies rouges - en particulier la fraise, la 
pêche et la pastèque. En bouche, arômes 
de fruits frais, légèrement doux, pétillant et 
rafraîchissant.

Cépage: zinfandel
Se marie parfaitement avec une salade 
d’endives à la mangue ou des plats au curry 

au lieu de 15.9575 cl 12.95

HESS 
CHARDONNAY 
MONETEREY SELECT

Le charme du chardonnay dans toute sa 
splendeur. Un vin blanc agréablement 
fondant avec de fines évocations de vanille 
que l’on ne se lasse pas de savourer, et pas 
seulement au printemps. Un petit plaisir de 
tous les jours à prix attractif.

Cépage: chardonnay
Se marie parfaitement avec la viande ou le 
poisson grillé et les plats de pâtes 
méditerranéens

au lieu de 16.9575 cl 14.95

HESS 
CABERNET SAUVIGNON 
NORTH COAST SELECT

Vin rouge complexe et riche issu de raisins 
des meilleurs vignobles de la côte nord de la 
Californie.

Cépage: cabernet sauvignon
Se marie parfaitement avec le Surf & Turf, le 
poisson grillé et les baked potatoes

au lieu de 36.9075 cl 25.90

BEAULIEU VINEYARD 
CABERNET SAUVIGNON 
NAPA VALLEY

Le Cabernet Sauvignon Beaulieu Vineyard 
Napa Valley commence par des strates de 
mûres, de cerises Bing et de prunes mûres, 
suivies de notes de moka et de chocolat. Les 
tannins sont concentrés et longs, offrant une 
texture riche et une sensation de richesse en 
bouche, avec un équilibre et une structure 
élégants qui complètent les arômes présents 
en bouche. Des notes d’épices à cuire bien 
intégrées de cannelle et de noix muscade 
provenant des fûts de chêne toastés sont 
tissées à la perfection dans la trame de ce vin.

Cépage: cabernet sauvignon
Se marie parfaitement avec le Brisket de 
bœuf fumé et les plats mijotés relevés

au lieu de 18.9075 cl 15.90

SIX EIGHT NINE 
NAPA VALLEY

Grenat aux reflets rubis. Au nez, des senteurs 
de framboise, de baies des bois, de rose et de 
figue macérée. En bouche, un corps puis-
sant avec des tannins bien intégrés. Finale 
persistante.

Cépages: zinfandel, cabernet sauvignon, 
merlot, syrah
Incontournable avec le Surf & Turf, les 
hamburgers ou le Tex-Mex

au lieu de 14.9075 cl 10.95

KUNG FU GIRL 
RIESLING 
CHARLES SMITH

L’entreprenant Charles Smith, fondateur du domaine viticole 
éponyme, regardait une scène de combat dans un célèbre film 
d’arts martiaux lorsqu’il renversa son verre de vin. C’est pourquoi 
il a décidé d’appeler le prochain de ses vins, un riesling Single 
Vineyard, «Kung Fu Girl». Jaune clair. Bouquet envoûtant de pêche 
mûre et de confiture de mirabelle, suivi de mélisse citronnée, de 
pamplemousse rose et de thé glacé au melon. Au palais, pétillant 
avec un extrait mûr, parfaitement équilibré. Dans la finale fruitée, 
pomme jaune, notes de cire et gelée de coing.

Cépage: riesling
Se marie parfaitement avec la cuisine végétarienne, les plats 
d’Extrême-Orient et la volaille



Diplôme d’or 
Les vins primés de l’assortiment  
Transgourmet.  
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12 diplômes d’or à Expovina 2024 
Depuis 1983, l’Expovina Wine Trophy est le leader des concours de vins en Suisse.

Cette année, nos vins ont remporté un total de 12 médailles d’or et 5 médailles d’argent. 6 médailles d’or  
ont été attribuées à nos partenaires en Espagne chez Baron de Ley, Tamaral et Rodríguez Sanzo. 

Le domaine tessinois Vinattieri a remporté quant à lui 4 médailles d’or. Enfin, Luis Segundo Correas en Argentine 
et Gustave Lorentz en Alsace se sont octroyés chacun 1 médaille d’or.

Tamaral 
Finca la Mira 

Tamaral 
Crianza 

Baron de Ley 
Finca Monasterio 

Colle d'Avra Rosso Baron de Ley 
Gran Reserva

Roncaia Merlot Riserva Roncaia Merlot Bianco Ligornetto Merlot

Tamaral 
Verdejo 
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