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Un assortiment spécial 
de poisson 
pour la restauration Care
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Davantage 
de durabilité lors de 
l’achat de poisson
Avec plus de 150 articles certifiés,  
nous sommes le grossiste suisse le plus durable  
dans le domaine du seafood.

Nous sommes conscients de notre responsabilité par rapport aux clients 
et à l’environnement et nous prônons une politique d’achat de poisson 
durable. Dans notre chaîne commerciale, nous promouvons activement 
les produits qui répondent aux exigences des organisations ou labels 
suivants: 

MSC
Marine Stewardship Council
L’écolabel le plus strict au monde pour le poisson 
sauvage. Pour en savoir plus: msc.org

ASC
Aquaculture Stewardship Council
Le label de qualité pour une pisciculture durable.
Pour en savoir plus: asc-aqua.org

Bourgeon bio
Organisation: Bio Suisse
Le label suisse pour les aliments issus de l’agriculture 
biologique. Pour en savoir plus: bio-suisse.ch

GLOBALG.A.P. 
Organisation: organisation du secteur privé.
Norme mondiale phare pour la certification 
de produits issus de l’agriculture et de l’aquaculture.
Pour en savoir plus: globalgap.org

Servez le meilleur  
de la mer et des eaux douces
Notre offre variée de poissons simplifie le travail 
dans les cuisines des foyers et des hôpitaux.

Des exigences sans cesse plus élevées sont soumises à la restauration Care; 
également en matière d’alimentation durable et équilibrée. 
Le poisson est considéré comme une source idéale de protéines. 
En outre, il est très digeste. Notre équipe de compétences Care 
a réuni quelques exemples pour vous.

Vos avantages chez Transgourmet
• Un grand choix de poissons surgelés et frais
• Une qualité supérieure durable à des prix attrayants
• Un assortiment spécial de filets de poisson pauvres en arêtes
• Un portionnement sur commande, selon le souhait du client
• Des produits convenience et des spécialités appréciés

Notre  
compétence 

spécifique
vous donne  
une sécurité 

précieuse!

Hanspeter Schläppi
est le premier sommelier de poisson 

diplômé de Suisse. 

En tant que Category Manager, il met à profit 
ses vastes connaissances pour l’achat  

de poisson et de fruits de mer 
chez Transgourmet.  

Profitez vous aussi de ses compétences!

MSC-C-53269

ASC-C-00211
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Nº d’art. 054250

GGAP Médaillon de saumon, avec peau, pauvre en arêtes, élevage, 
Norvège (70 g, 90 g, 110 g, 130 g, 150 g, 170 g, 190 g)

Nº d’art. 054280

GGAP Médaillon de saumon, sans peau, pauvre en arêtes, élevage, 
Norvège (70 g, 90 g, 110 g, 130 g, 150 g, 170 g, 190 g)

Nº d’art. 054401

MSC Filet de cabillaud royal, sans peau, sauvage, 
FAO 27 (90 g, 150 g)

Nº d’art. 054411

MSC Filet de lieu noir royal, sans peau, sauvage, 
FAO 27 (90 g, 130 g)

Nº d’art. 054301

Filet de truite saumonée, avec peau, pauvre en arêtes, élevage, 
Italie (90 g)

Nº d’art. 054441

Filet de truite, avec peau, pauvre en arêtes, élevage, 
Italie (90 g)

Nº d’art. 068662

068662 Quality Filet de pangasius, env. 140–160 g, 
glaçage d’env. 10%, sans additifs, élevage, Viêt-nam, surgelé, 3 kg
068690 Quality ASC Filet de dos de pangasius, sans peau, 
env. 100–140 g, glaçage d’env. 10%, sans additifs, élevage, Viêt-nam, 
surgelé, 5 x 1 kg
068620 Quality ASC Ragoût de pangasius, glaçage d’env. 10%, 
sans additifs, élevage, Viêt-nam, surgelé, 5 x 1 kg

Nº d’art. 068760

068760 Quality ASC Filet de dos de tilapia, env. 80–120 g, 
glaçage d’env. 10%, sans additifs, élevage, Chine, surgelé, 5 x 1 kg
068310 Quality ASC Filet de tilapia, sans peau, env. 80–120 g, 
glaçage d’env. 10%, sans additifs, élevage, Chine, surgelé, 5 x 1 kg

Nº d’art. 067510

067510 ASC Médaillon de saumon, sans peau, pauvre en arêtes,  
env. 140–160 g, élevage, Îles Féroé, surgelé, 5 kg
067500 ASC Médaillon de saumon, sans peau, pauvre en arêtes, 
env. 140–160 g,  élevage, Îles Féroé, surgelé, 10 x 1,55 kg

Nº d’art. 060370

060370 ASC Omble chevalier en portions, avec peau, 
pauvre en arêtes, env. 150–180 g, élevage, Islande, surgelé,  5 x 1 kg

Nº d’art. 067090

067090 GGAP Filet de truite saumonée, avec peau, 
pauvre en arêtes, env. 130–150 g, élevage, Turquie, surgelé, 5 kg

Nº d’art. 002013

002013 MSC Filet de lieu noir royal, sans peau, 
env. 140–160 g, sauvage, FAO 27, surgelé, 5 kg

Nº d’art. 068780

068780 MSC Eglefin Loins, sans peau, 
env. 100–120 g, sauvage, FAO 27, surgelé, 5 x 1 kg

Nº d’art. 060460

060460 MSC Dos de cabillaud, env. 140–160 g, sauvage, FAO 
27, surgelé, 5 x 1 kg

Nº d’art. 080420

080420 ASC Filet de dorade royale, avec peau, pauvre en arêtes, 
env. 90–120 g, élevage, Turquie, surgelé, 5 kg
080430 ASC Filet de dorade royale, avec peau, pauvre en arêtes, 
env. 140–160 g, élevage, Turquie, surgelé, 5 kg
080390 ASC Filet de loup de mer, avec peau, pauvre en arêtes, 
env. 90–120 g, élevage, Turquie, surgelé, 5 kg
080400 ASC Filet de loup de mer, avec peau, pauvre en arêtes, 
env. 140–160 g, élevage, Turquie, surgelé, 5 kg

Du poisson prédécoupé 
en portions pratiques
Commandez vos filets de poisson en portions prédécoupées pratiques!  
Cela vous permettra de gagner du temps précieux en cuisine et d’éviter des déchets.

Des filets de poisson digestes
surgelés et pauvres en arêtes
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Du convenience surgelé 
prêt à cuisiner

Les produits préférés 
de nos clients du Care

Nº d’art. 060390

060390 MSC Hoki meunière, sauvage, FAO 41/81, 
surgelé, 3 x 1,8 kg

Nº d’art. 069740

069740 MSC Kibbeling, en pâte à frire croustillante, sauvage, 
FAO 61/67, surgelé, 6 x 1 kg

Nº d’art. 068510

068510 MSC Filet de lieu, en pâte à frire, 170 g, sauvage, 
FAO 61/67, surgelé, 6 kg

Nº d’art. 002031

002031 MSC Filet de plie, pané, préfrit, env. 140–160 g, sauvage, 
FAO 27, surgelé, 5 kg

Nº d’art. 002213

002213 MSC Filet de lieu, pané, frit, env. 140–160 g, sauvage, 
FAO 27, surgelé, 5 kg

Nº d’art. 069711

069711 MSC Filet de lieu d’Alaska pané aux cornflakes, 160 g, 
sauvage, FAO 67/61, surgelé, 6 kg

Nº d’art. 068587

068587 MSC Quality Filet de poisson gourmet Bordelaise, 160 g, 
sauvage, FAO 61/67, surgelé, 4,8 kg
068630 MSC Filet de poisson gourmet Bordelaise, 200 g, 
sauvage, FAO 61/67, surgelé, 6 kg
002025 MSC Filet de poisson gourmet Italiano, 200 g, sauvage, 
FAO 61/67, surgelé, 6 kg

Nº d’art. 067650

067650 Quality ASC Beignets de pangasius, en pâte à la bière, 
élevage, Viêt-nam, 5 x 1 kg

Nº d’art. 068861

068861 Filet de perche, en pâte à frire, env. 20–30 g, sauvage, 
FAO 04/05, surgelé, 5 kg
068862 Filet de sandre, en pâte à la bière, env. 20–30 g, 
sauvage, FAO 04/05, surgelé, 5 kg

Nº d’art. 069990

069990 Quality Crevettes Black Tiger, décortiquées, éviscérées, 
26/30, glaçage d’env. 20%, sans additifs, élevage, Viêt-nam, 
surgelées, 10 x 1 kg
069610 Quality ASC Crevettes Black Tiger, décortiquées, éviscérées, 
16/20, glaçage d’env. 20%, sans additifs, élevage, Viêt-nam, 
surgelées, 10 x 1 kg

Nº d’art. 068180

068180 Natura Bio Crevettes Black Tiger de mangroves, easy peel, 
éviscérées, 13/15, élevage, Viêt-nam, surgelées, 
10 x 1 kg
068200 Natura Bio Crevettes Black Tiger de mangroves, 
décortiquées, éviscérées, 21/25, élevage, Viêt-nam, surgelées, 
10 x 1 kg

Nº d’art. 060480

060480 MSC Crevettes cocktail, cuites, 200/300, sauvage, 
FAO 21/27, surgelées, 4  x 1 kg

Nº d’art. 068730

068730 Quality Cocktail de fruits de mer, blanchi, glaçage d’env. 
20%, surgelé, 6 x 1 kg

Nº d’art. 069640

069640 Quality ASC Crevettes panées Torpedo, élevage, Viêt-nam, 
surgelées, 6 x 1 kg

Nº d’art. 003660

003660 MSC Crevettes en saumure, sauvage, FAO 21/27, 900 g

Nº d’art. 066780

066780 ASC Filet de truite fumé, élevage, Danemark, 500 g

Nº d’art. 066618

066618 Quality Saumon fumé, en tranches, élevage, Norvège, 
env. 1 kg
066617 Quality Saumon fumé, sans peau, en tranches, élevage, 
Écosse, env. 1 kg

Nº d’art. 068120

068120 ASC Saumon fumé en tranches, élevage, Norvège, 
surgelé, 10 x 1 kg

Nº d’art. 067590

067590 Saumon fumé en portions, 9 x 9 cm, 20 g, élevage, Norvège, 
surgelé, 18 x 400 g



Des pros du Care 
main dans la main

Transgourmet Suisse SA
Lochackerweg 5
3302 Moosseedorf
transgourmet.ch
webshop.transgourmet.ch
transgourmet.ch/care
transgourmet.ch/care-shop

Service clients 
Téléphone 0848 000 501
serviceclients@transgourmet.ch


