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Il team di competenza Transgourmet Care: Jlrg Schwarzenbach, Patrick Bihler e Oliver Schluep
care@transgourmet.ch

Soluzioni personalizzate
per case diriposo e ospedali

Le richieste della gastronomia Care si differenziano sempre piu.
Noi vi sosteniamo durante la vostra quotidianita lavorativa.

Il nostro team di competenza lavora a stretto contatto con gli Chef dell'ambito Care.

Per permettervi di risparmiare tempo sono stati realizzati prodotti appositamente per

le vostre esigenze, per esempio, la carne con tagli speciali, in grado di semplificare

la suddivisione in porzioni oltre ad avere un piacevole aspetto visivo anche in piccole porzioni.
Andate alla scoperta di insaccati nella giusta grandezza oppure di piatti preferiti pronti

alla cottura, realizzati tenendo conto delle abitudini alimentari dei vostri ospiti.

Offriamo la migliore carne svizzera. Swiss Quality Beef, per esempio, garantisce

una costante qualita, nonché dei tagli regolari. Gli animali che forniscono la carne di maiale
per la nostra marca propria di sostenibilita Origine dispongono di una zona concepita

per la liberta di movimento e molto spazio nella stalla, inoltre, la nostra carne di pollo svizzera
Bell e certificata SSRA.

Ragu «speciale»,
tagliato in piccoli pezzi

| piccoli pezzi hanno fibre corte e, quindi, sono piu facili da masticare.
Inoltre, donano ai piatti un aspetto piu attraente.

N° art. 002188 NO art. 002191 N art. 002203
002188 Origine Spezzatino di bovino da pascolo, 15-20 g, ca. b kg 002191 Spezzatino di vitello, magro, 15-20 g, ca. 5 kg 002203 Spezzatino di maiale, 15-20 g, ca. b kg
002189 Origine Spezzatino di bovino da pascolo, 15-20 g, ca. kg 002192 Spezzatino di vitello, magro, 15-20 g, ca. kg 002204 Spezzatino di maiale, 15-20 g, ca. Tkg

NOart. 001142 NO art. 002616
001142 Carne di manzo per gulasch, tagliata, ca. kg 002616 Spezzatino di spalla d'agnello 15-20 g, ca. Tkg
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Gustosi arrosti
per piccole fette

Questi tagli di carne si adattano in modo particolare per la preparazione
di porzioni con piccole fette adatte a persone della terza eta.

NOart. 001276 NOart. 001751 N art. 001411
001276 Arrosto di spalla di vitello legato a mano, ca. 1,5 kg 001751 Manzo per brasato marinato Il, ca. 10 kg 001411 Cosciotto d'agnello arrotolato, Svizzera ca. 1kg
001271 Arrosto di collo di vitello legato, ca. 1,5 kg

NOart. 001759 N art. 001750 NOart. 081523
001759 Arrosto di collo di maiale ticinese, tagliato a meta 001750 Arrosto di collo di maiale vallesano, ca. 2,5 kg Quality Collo di maiale affumicato, disossato, ca. 2 kg

in lunghezza, ca. 2.7 kg

N°art. 001283 N art. 002502 NOart. 001412 NOart. 001382 N°art. 001758 NOart. 080822

001283 Arrosto di petto di vitello arrotolato ca. 14 kg 002502 Swiss Quality Beef Arrosto di filetto di spalla, ca. 1.2 kg 001412 Cosciotto d'agnello, disossato, ca. 2.3 kg 001382 Arrosto di collo di maiale, tagliato a meta in lunghezza, 001758 Arrosto di collo svedese, tagliato a meta in lunghezza, 080822 Quality Lonza di maiale affumicata, ca. 1,5 kg
legato, ca. 2.2 kg ca. 2,4 kg
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Pollame svizzero
in porzioni ideali

La nostra carne di pollo svizzera Bell & certificata SSRA.
Cio significa che proviene da sistemi di stabulazione

particolarmente rispettosi degli animali,
regolarmente controllati da
organizzazioni indipendenti.

ETal

Pollaio

Ambiente
climatizzato o
giardino d’inverno

v v

Fonte: Proviande

Legge e ordinanza

sulla tutela degli animali

SSRA: sistemi di stabulazione
particolarmente rispettosi degli animali

NO art. 072150
072150 Quality Cordon bleu di pollo, formato, impanato, fritto, surgelato, 2x 20 x 150 g
061436 Economy Cordon bleu di pollo, formato, impanato, fritto, surgelato, 2 x 20 x 150 g

NO art. 061495 NO art. 061496 N% art. 065360 R
061495 Economy Scaloppina di pollo Crispy, formata, impanata, fritta, 061496 Economy Chicken Nuggets, formati, impanati, fritti, 065360 Mini Cordon-bleu di coscia di pollo, 4 x 10 x 80-100 g
surgelata, 2x 16 x125 g surgelati, 2x 2,5 kg

NCart. 001519
001519 Scaloppina di petto di pollo, ca. 100 g, ca. 1kg

NOart. 001508
(01508 Filettini di petto di pollo, 20-40 g, ca. 2,5 kg

NOart. 001509
001509 Filetto di pollo parte dorsale, ca. 1kg

NCart. 001482
001482 Bell Sovracosce di pollo, disossate, senza pelle,
50-120 g, ca. Z kg

N°art. 001483

001483 Steak di sovracosce di pollo con pelle, disossate,

60-130 g, ca. 2 kg
002269 Steak di cosce di pollo con pelle, disossate,
110-170 g, ca. 2 kg

NO art. 061620 NC art. 072240 . NC art. 002674
061620 Bell Polpette di pollo cotte, surgelate, 16-18 g, 3 x 2 kg 072240 Piccata di pollo Ammitaler, formata, fritta, surgelata, ca. 60 g, 002674 Involtini di tacchino con formaggio fresco e funghi, surgelati,
IxTkg 30x80g

NC art. 001488
001488 Bell Spezzatino di coscia di pollo, ca. 2,5 kg

N art. 002576 o
002576 Sminuzzato di sovracosce di pollo, ca. 2,5 kg
001507 Sminuzzato di petto di pollo, ca. 2,5 kg

NOart. 002615
002615 Spiedini di coscia di pollo, 5 x ca. 100 g
085113 Spiedini di coscia di pollo, ca. 140 g

NC art. 002667
002667 Saltimbocca di pollo, 5 x ca. 100 g
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Pronto alla cottura
in una forma gustosa

Desiderate servire piatti preferiti in un formato ridotto?
Grazie alle nostre specialita pronte alla cottura potete sorprendere
ed entusiasmare i vostri ospiti senza troppo dispendio.

NOart. 075162
075162 Adrio in rete shollentato, surgelato, 30 x 80 g
001743 Adrio di vitello in rete, 8 x ca. 60 g

NOart. 001733
001733 Quenelle, ca. kg
001629 Quenelle, surgelate, ca. 5x 1kg

NOart. 001922 NO art. 002543
001922 Polpette di carne di manzo, crude, surgelate, 250 x 12 g 002643 Polpette di vitello, crude, surgelate, 100 x 30 ¢
001921 Polpette di carne di manzo, crude, surgelate, ca. 100 x ca. 30 g
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NOart. 053090 NOart. 001912 NOart. 051616

053090 Cevapcici di manzo/agnello, surgelati, 80 x 25 ¢ 001912 Steak di vitello Pojarski, surgelato, 50 x 150 g 001907 Beefburger al naturale, 100% manzo, surgelato, 40 x 120 g
001909 Economy Beef Burger Gastro, surgelato, 50 x 80 g
051616 Quality Beefburger, surgelato, 50 x 125

NC art. 074151 NO art. 062720 NO art. 074190
074151 Fleischkase in stampo, surgelato, 2 kg 062720 Polpettone della nonna, surgelato, 5 x 1 kg 074190 Polpettone di manzo, surgelato, 3 x ca. 1kg
001901 Bell Polpettone in reticella, ca. 2 kg



Gustose scaloppine
pronte all'uso

NO art. 002546 - ' NO art. 002619
002546 Saltimbocca di coscia di vitello, senza stuzzicadenti, 002619 Scaloppina di impasto Emmentaler, surgelata, 30 x 100 g
10xca. 70

NOart. 001806 NOart. 002668
001806 Cordon-bleu di maiale al naturale, coscia, ca. 90 g 002668 Cordon-bleu di maiale impanato, 5 x ca. 100 g

10

002675 Cordon-bleu di Fleischkase impanato, 5 x ca. 100 g

Per glassare
e stufare

NOart. 001027 NOart. 002618
001027 Scaloppina di manzo I, 10 x ca. 70 g 002618 Teneroni di vitello, 10 x ca. 100 g
001286 Teneroni di vitello, 20 x ca. 150 g

N° art. 001801
NO art. 050310 NO art. 001322 001801 Involtino di carne senza pancetta, b x ca. 80 g
050310 Ossobuco di maiale tagliato, surgelato, 30 x ca. 140 g 001322 Ossobuco di vitello tagliato, surgelato, 16 x ca. 180 g 053410 Involtino di carne, surgelato, 6 x7x 90 g
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Salsicce di qualita
nella giusta grandezza

NOart. 075166

075166 Bratwurst di vitello, 5 x 60 g
002534 Bratwurst di vitello 100%, 10x 75 g
001580 Bratwurst di vitello, 10x 90 g
001577 Bratwurst di vitello, 5x 120 g

NO art. 002676 .

002676 Bratwurst di maiale shollentato, —
5x60g

NO art, 075103 o NO art. 001780
075103 Quality Cipollata di vitello, 20 x 25 001780 Spiedini di cipollata di vitello con pancetta, 10 x ca. 100 g

NOart. 001596
001596 Cipollata di maiale sbollentata, 50 x ca. 20 g

NOart. 073330
073330 Quality Salsiccia di maiale, 5x 120 g

N°art. 073375

NOart. 073345
073375 Quality Salsiccia viennese, 10x 100 g 073345 Quality Cervelas, 5x 100 g
073378 Quality Hot Dog, 20 x 80 g
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NOart. 001620 NOart. 074509 NCart. 081522

001620 Salsiccia per insalata, dimezzata in lunghezza, 074509 Quality Fleischkase, ca. 3,5 kg 081522 Quality Pancetta affumicata, ca. 1,5 kg
tagliata, ca. 1kg

001621 Salsiccia per insalata, ca. 1.2 kg o
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NOart. 072292 NOart. 072310 NCart. 072304
072292 Salsiciotto Rosetta, Gastro, 4 x ca. 600 g 072310 Bell Salsiccia vodese, IGP. 4 x ca. 400 g 072304 Salsiccia ai cavali, IGP, 4 x ca. 250 g
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Salsicce
di pollame

Con le salsicce di pollame avete
la possibilita di offrire una
varieta di insaccati alquanto
«leggera» e allo stesso tempo
soddisfare le esigenze religiose
dei vostri ospiti.
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NOart. 073311
073311 Salsicce viennesi di pollo, 5x 100 g

NOart. 073312
073312 Bratwurst di pollame, 4 x120 g

N art. 073310

073310 Cervelas di pollo, 5x 100 g

N° art. 073315
073315 Cipollata di pollo, 20 x 28 g

Specialita
davvero particolari

NC art. 002089
001304 Lingua di vitello fresca, al naturale, ca. 600 g

002089 Lingua di manzo bianca, fresca, ca. 1 kg NC art. 002106 NC art. 054918

082401 Lingua di manzo salata, ca. 1,1 kg 002106 Fegato di vitello, ca. 3,5 kg 054918 Sminuzzato di fegato di vitello, ca. 1kg

NOart. 002713
00273 Salsiccia di fegato 10 x ca. 60 g

N art. 002714
002714 Sanguinaccio alla panna, 10 x ca. 60 g

NC art. 001181
001181 Trippa di manzo cotta sminuzzata, ca. 1 kg

15



Sottovuoto:
metodo di cottura delicato
per un gusto elevato

Grazie al metodo sottovuoto la carne si rivela straordinariamente tenera,

restando particolarmente succosa. E sufficiente poco tempo, poiché gli articoli Bell
Slowcooked sono gia cotti a puntino e pronti da gustare. | prodotti freschi hanno una
durata di conservazione fino a 90 giorni e devono solo essere riscaldati e serviti.
L'arrosto si pud rigenerare a bagnomaria o nello steamer direttamente al pezzo o in
porzioni, inoltre & una vera a propria delizia anche consumato freddo o tagliato a fette.

«Gli articoli Bell Slowcooked sono gia cotti
a puntino e pronti da gustare»

077423 Guance di manzo, ca. kg

77477 Beef Brisket ca. 175 kg 077817 Lesso di aletta di spalla di manzo, ca. 2,3 kg

077422 Brasato di manzo, ca. 2,3 kg



Sottovuoto: piu tenero e
succoso di cosi non si puo!
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NOart. 077418 NOart. 077419 NOart. 077421
077418- Arrosto di aletta di spalla di manzo, ca. 2.2 kg 077419 Arrosto di collo di vitello, ca. 3,2 kg 077421 Arrosta di collo di maiale, ca. 2 kg
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Prelibatezze
IN crosta

NO art, 001928 NO art, 098431 ~ % No art, 097640 %
001928 Paté della casa in carta velina, ca. 1,5 kg 098431 Romer's Fagottino al wilrstel, 097640 Romer's Wienerli di pollo in crosta 35 x 140 g
pronto alla cottura, 36x 90 g
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No art, 098400 % NO art, 098411 % No art, 038160 %
098400 Romer's Cornetto al prosciutto, pronto alla 098411 Romer's Cornetto al prosciutto Party, 038160 Hug Mini cornetti al prosciutto, crudi,

cottura, 35x 85 g pronto alla cottura, 48 x 40 g 50x32g
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Professionisti Care
Mano nella mano

Transgourmet Svizzera SA
Lochackerweg 5

3302 Moosseedorf
transgourmet.ch
webshop.transgourmet.ch
transgourmet.ch/care
transgourmet.ch/care-shop

Servizio clienti

Telefono 0848 000 501
servizioclientidtransgourmet.ch

stampatoin

Ssvizzera




