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BALSAMICO ALLA

PRODOTTI ESCLUSIVI CHE FANNO LA DIFFERENZA! , | |

Grecia

201690 250 ml 5.60

In particolare, i tagli di prima scelta di Swiss SWISS PRIME ANGUS
\ B .- =X ENTRECOTE DI MANZO
Prime Angus Beef offrono straordinarie delizie

per il palato. / ca. 2.5 kg

053561 prezzo del giorno

SWISS PRIME ANGUS RISO NERO
REALE DI MANZO ‘,

lalia —~
ca. 25 kg

236072 25kg 16.95

053564 prezzo del giorno

MILD WASABI
COATED CASHEWS

Tailandia

367060 600g 16.95

OLIO DI SEMI DI
ZUCCA

Austria

101020

bdl 16.95

SWISS PRIME ANGUS

FILETTO DI MANZO K""
ca. 1,8 kg

053560 prezzo del giorno

. “NOCCIOLE PIEMONTE IGP,
TOSTATE

[talia

319360 3x200g 32.50



DUO DI ANATRA | GERMOGLI DI CAVOLO
& ARANCIA | CAVOLO & ANICE

Idea

HANNES REEH
UNPLUGGED
ZWEIGELT

Austria

m Burgenland
; 605641

k] [
¢ David Fichte
Cuoco del team di competenza culinaria

75cl 19.90

Duo di anatra
1,2 kg Cosciadianatra
500 g Grassodianatra
Sale
800 g Pettodianatra
90 g  Origine Burro dimontagna
del Giura bernese
20 g Timo

Ricetta

EE

Germogli di cavolo & arancia
600 g FlowerSprouts
250 g  CavolettidiBruxelles
2 g Pimentd’Espelette
Premium Pepe, fermentato

Sale
10 g Cerfoglio
5g Timo

800 g Arance, bionde
3 g Agar-Agar

Cavolo & anice
600 g Cavolo, rosso
700 ml Vinorosso
300 ml Vino Porto
2 g Pepe, nero,intero
5 g Anicestellato, intero
2 g Bastoncinidicannella
2 g Bacchediginepro
5 g Pimento,intero
Una foglia dialloro
2 g Chiodidigarofano, interi
90 ml Premium Gemma Bio Suisse
Aceto dimele
5dl Succodimela
5dl  Succod’arancia
80 g Cipolle
10 g Anice,intero
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L Christoph Hunziker o
DEUTZ Schipbarg-Beizli =

BRUT CLASSIC
' CHAMPAGNE AOC

Francia . . L .
Champagne Il Bocuse d'Or € uno dei concorsi di cuci-

Discreta mineralita, note di pompelmo; fantastica na piu prestigiosi al mondo. L'Académie
finezza e leggerezza, cristallino e delicato, fresco .. . . . .
e Cremoso, impressionante presistenza. Cu“na'.re Su!sse' Org{':lnlzza la selez!one (Elel.
partecipanti svizzeri, sostenendo i finalisti
durante la preparazione al concorso».

641871 75cl 39.90

[():IE"‘[I"J?I?} ZUCCA | LENTICCHIE | UOVA

BRUT AT

Jota di zucca
180 g Pureadizucca

48 g Panna
48 g Succo d'arancia
35¢g Sale
3.7 g Jota
Uovo sodo e impanato
8 pz Uova
21 Acqua
50 g Farina

100 g Uovaintere
150 g Pangrattato

Impasto di lenticchie e zucca
10¢g Olio dioliva
12,5¢g Scalogni
25¢g Brunoise dizucca
5¢g Lenticchie
75¢g Semidizucca

Zucca sott'aceto
15 pz  Zuccaafette
75 g Zucchero

200 g Acqua
80 g Balsamico Bianco
05¢g Sale

5 pz Pepeingrani
0,5 pz  Limonigrattugiati
0,5 pz. Fogliadialloro
1,5 pz Bacchediginepro

La ricetta completa
si trova qui.
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TAMARAL £
FINCA LA MIRA
RIBERA DEL DUERO DO

Spagna
Ribera del Duero

635001 75cl 29.90

Lorenzo Raimondi
Cuoco del team di competenza culinaria

SWISS PRIME ANGUS REALE DI MANZO AL VIN BRULE

Reale di manzo al vin brilé

2,5 kg Swiss Prime Angus
Reale di manzo
Vino da cucina, rosso

z Arance
Chiodi di garofano, interi
Cannella, intera
Alloro
Fiore di macis, intero
Pimento, intero

g wN oo ww
0Q 0 0Q 0Q 0Q T —

Insalata di cavoletti di Bruxelles

e melagrana

500 g CavolettidiBruxelles, freschi

200 g Melagrana, fresca

100 ml Oliodinoce

60 ml Natura Bio Balsamico, bianco

Sale
Pepe, nero

Espuma di castagne

170 g  Castagneintere, cotte
5 g Foglidigelatina

100 g Pannaintera

170 g Acqua

Stelle di pasta sfoglia

500 g
1 pz

Pasta sfoglia
Uovo



Christoph Pop

Cuoco del team di competenza culinaria

«SPAGATKRAPFEN»

STIRIANI

«Spagatkrapfen» stiriani

500

2
125
100

15
250
2

g
pz
ml
g

g
g
g

1000 ml

300
10

10

g
g

Farina bianca

Uova biologiche
Vino bianco

Natura Bio Zucchero
cristallizzato

Lievito

Margarina

Sale

Olio di girasole

Zucchero avelo
Cannella, macinata

11
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Siriservano cambiamenti di prezzo e limitazioni di quantita.

Tutte le offerte sono IVA escl. in CHF.
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svizzera



