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Das beste Gefliigel
fUr Sie herausgepickt
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Unser Gefluigelfleisch
begeistert |hre Gaste

Nur das Beste ist gut genug fiir Sie und lhre
Gaste. Sie finden in unserem breiten und tiefen
Gefliigelsortiment bestimmt das, was lhren
Vorstellungen entspricht. Das Angebot ist
abgestimmt auf die Bediirfnisse der Gastronomie:
vom Schweizer Giiggeli iiber Poulet Jaune

bis zum Fasan.

Unsere Mitarbeitenden sind ausgebildete Fachleute, die lhre
Winsche kennen. Nachhaltigkeit und Rtickverfolgbarkeit

ist uns ein Anliegen. Gerade bei Gefligel ist Vertrauen besonders
wichtig. Mit unseren Lieferanten pflegen wir eine kontinuierliche,
enge Zusammenarbeit. Unser Hauptpartner Bell Schweiz AG kennt
die Prozesse vom Ei bis zum fertig verpackten Produkt.
Qualitatsvereinbarungen und Spezifikationen garantieren

eine optimale, gleichbleibende Qualitét.

Lassen Sie sich von der Sortimentsvielfalt tberraschen, profitieren
Sie von Angeboten in allen Preisklassen und Uberzeugen Sie sich
von unserer Kompetenz und dem hervorragenden Service.

) 8hfle

Sarah Stauffer
Junior Categroy Manager Metzgerei






Auswalhl,
die Uberzeugt

Bei uns wird taglich frisches Fleisch angeliefert.
Die grosse Auswahl macht es lhnen leicht,
lhr Angebot abwechslungsreich zu gestalten.

In der modernen Erndhrung wird Gefligel immer beliebter.
Das fettarme, eiweissreiche und leicht verdauliche Fleisch
hat einen hohen Gehalt an Magnesium, aber nur wenig
Cholesterin.

Unser riesiges Fleischangebot prasentieren wir lhnen in

bis zu 1000 m? grossen, begehbaren Kihlschranken.

Hier kdnnen Sie in Ruhe auswahlen. Mit 31 Markten und

8 Regionallagern sind wir immer in lhrer Nahe. lhre Online-
Bestellung liefern wir Ihnen dank unserer Mehrzonen-LKWs
immer in der richtigen Temperatur.

«Poulet, Truthahn, Gans, Ente,
Perlhuhn, Wachtel, Taube, Fasan,
Strauss...»
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Poulet ganz Poulet Schenkel ganz Poulet Oberschenkel Poulet Unterschenkel
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Poulet Ailerons Poulet Brust Supréme jaune Poulet Brust Poulet Innenfilet

Poulet Schenkel Voressen Poulet Brust Wiirfel Perlhuhn ganz Perlhuhn Supréme

Truten Brust Truten Schnitzel Truten Voressen Truten Brust Geschnetzeltes



Poulet Fligeli

Poulet Brust Geschnetzeltes

Enten Brust

Stuck fur Stiick
ein Genuss

Speziell auf lhre Bediirfnisse zugeschnitten
und pfannenfertig aufbereitet.

Die ideale Garzeit von frischem Gefllgel ist abhangig von
Grosse und Art des Stuickes. Bei hellem Fleisch sollte wéhrend
mindestens zwei Minuten eine Kerntemperatur Gber 70°C
erreicht werden. Bei dunklem Fleisch, wie Wachteln oder Enten,
wird eine Kerntemperatur von 60°C — 65°C bevorzugt.

Ob Schenkel, Fltigel, Brust oder Filet; wéhlen Sie die passenden
Stlcke, in der passenden Qualitat, frisch oder tiefgekihlt.

«200 verschiedene Gefliigelstiicke
zur Auswahl.»







Spezialitaten
fur Geniesser

Lassen Sie sich liberraschen von unseren
regionalen und saisonalen Gefliigelspezialitaten.

Sie finden bei uns interessante Spezialitaten wie Strauss, Wachtel,
Taube oder Perlhuhn. Unser Sortiment ergdnzen wir fur Sie laufend
regional und saisonal, zum Beispiel mit Fasan in der Wildsaison
oder mit Truthahn fur die Festtage.

«Speziell fiir Sie herausgepickt.»







Pfannenfertig,
gunstig, gut

Klassiker, die wir alle lieben. Fixfertig, gekiihlt oder
tiefgefroren. Aus ganzen Fleischstiicken oder geformt.

Wir bieten Ihnen alles, was das Convenience-Herz begehrt,
in verschiedenen Preisklassen, aus Schweizer Fleisch oder
aus dem Ausland. Von saftigen Chicken-Nuggets aus ganzen
zarten Pouletbrust-Stlickchen bis zu Convenience-Klassikern
wie Schnitzel oder Cordonbleu in verschiedenen Qualitaten.

i economy

Sortiment Eigenmarke Transgourmet Economy
Geformte Artikel: Chicken Nuggets, Poulet Schnitzel, Poulet
Cordon bleu, Poulet Sandwich Schnitzel.

* Anteil Herkunft Schweiz < 80 % (Fleisch = 100 % Schweiz)
* Fleisch aus Schweizer Poulet Schenkel und Abschnitten

* Besonders tierfreundliche Stallhaltung (BTS)

Sortiment Eigenmarke Transgourmet Quality

Aus fein zerkleinertem Fleisch geformt: Chicken Nuggets, Poulet
Schnitzel, Poulet Cordon bleu und Poulet Sandwich Schnitzel.

* Suisse Garantie

* Fleisch aus Schweizer Poulet Brust und Schenkel

* Schweizer Paniermehl nach Suisse Garantie

* Besonders tierfreundliche Stallhaltung (BTS)

Hergestellt mit ganzen Fleischstticken:

Chicken Nuggets Premium, Poulet Geschnetzeltes im Backteig.
* Importfleisch

* Muskelfleisch wie gewachsen

Sortiment Bell

Hergestellt mit ganzen Fleischstticken:

Poulet Schenkel Wiirfel im Backteig, Poulet Wirfel CRISP N FRY.
* Fleisch aus Schweizer Poulet Brust und Schenkel

* Muskelfleisch wie gewachsen

* Besonders tierfreundliche Stallhaltung (BTS)
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Kontrollierte
Bio-Qualitat

Unsere Eigenmarke Natura steht fiir bezahlbare,
qualitatsvolle Bio-Produkte und wird laufend ausgebaut.

Transgourmet Natura ist die Bio-Eigenmarke fur alle Gastro-
Profis, mit klarem Fokus auf gesicherte, kontrollierte Bio-Qualit&t.
Sie gentigt mindestens den EU-Standards und wird dartber
hinaus beispielsweise nach Bio Suisse in der Schweiz oder den
Osterreichischen AMA Gutesiegel Kriterien kontrolliert.

i natura

«Biologisch. Kontrolliert. Umfassend.»







Fuir nachhaltigen
Genuss

Unsere Eigenmarke Origine erfiillt den Anspruch an
eine hervorragende kulinarische Qualitat, eine abgesi-
cherte Nachhaltigkeitsleistung sowie eine authentische
Produkt- und Produzentengeschichte.

Naturlich stammt Origine-Gefliigel ausschliesslich aus Freiland-
haltung. Kriterien wie Herkunft, Handwerk, Tradition, Philosophie
des Produzenten sowie ethische und ¢kologische Aspekte
mussen erflllt sein und bilden die Basis fur kulinarisches Story-
telling bis zum Gast.

-Z.. ORIGINE
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“BTS-zertifiziert bedeutet:
Eine besonders tierfreundliche Stallhaltung,
durch unabhangige Organisationen

, regelmassig kontrolliert.




Unser Poulet
aus der Schweiz

Unser Schweizer Pouletfleisch der Marke Bell
stammt aus BTS-zertifizierter Haltung*
von bauerlichen Familienbetrieben.

In der Schweiz leben knapp Uber 12 Millionen Huhner.
Der Pro-Kopf-Konsum in der Schweiz belduft sich auf
rund 14 Kilo Pouletfleisch — Tendenz zunehmend.

Unser Hauptlieferant Bell Schweiz AG arbeitet mit Gber

350 Familienbetrieben zusammen. Die verschiedenen Stufen
der Tierproduktion, vom Ei Uber die Briterei bis zur Gefltigel-
produktion, sind in den Qualitdtssicherungsprozess integriert.
Die Produzenten werden kontrolliert und vom eigenen
Beratungsdienst unterstitzt. Damit kann ein hoher Standard
bezlglich Lebensmittelsicherheit und Rickverfolgbarkeit
garantiert werden.

«350 Schweizer Familienbetriebe
sind unsere Partner.»
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Von Truten
und Puten

Frisches Trutenfleisch
vom Schweizer Bauernhof.

Truthahn oder Pute? Im deutschen Sprachgebrauch beschreiben
beide Bezeichnungen dasselbe Tier. In der Schweiz sprechen wir
von Truten.

Unsere Tiere stammen aus dem «RAUS-Programmp».

Das heisst, sie wachsen in einem artgerechten Umfeld auf mit
Auslauf auf der Weide. Interne und externe Kontrollen sorgen
fur hochste Sicherheit.

«100 % Schweizer Qualitat.»

Gefiugelstall

Aussenklima-
bereich oder
Wintergarten

Tierschutzgesetz

und -verordnung
BTS: Besonders RAUS: Regelmassiger
tierfreundliche Stallhaltung Auslaufim Freien
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Slowenien, Deutschland, Polen,

«Wir importieren unter anderem W
aus Frankreich, Danemark, h‘
Brasilien und Thailand.»
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Auswahl aus allen
Himmelsrichtungen

Wir erganzen unser Schweizer Gefliigelfleisch
mit preislich attraktiven Alternativen und
qualitativen Highlights aus dem Ausland.

Jedes Land hat seine Spezialitaten und Vorlieben. In der Schweiz
bevorzugen wir zum Beispiel Pouletbrust. Um dieser Nachfrage
gerecht zu werden, importieren wir bestimmte Fleischstiicke
aus dem Ausland. In Bezug auf die Versorgungssicherheit ist

es sinnvoll, Geflugelprodukte aus verschiedenen Landern zu
beziehen.

Selbstverstandlich unterliegen diese Produzenten strengen
Qualitatsvereinbarungen. Auch bei unseren auslédndischen
Lieferanten sind uns die Prozesse, vom Ei bis zur fertigverpackten
Ware, bestens bekannt.

L

Schweizer
Gefliigelkonsum

34% Import
66 % Inland
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Die Besten
aus dem Westen

Die franzdsische Esskultur hat Europa seit jeher stark beeinflusst.
Auch im Bereich Gefllgel betreibt das Land seit rund 50 Jahren
eine beeindruckende Qualitatspolitik. Aus Frankreich beziehen
wir Fleisch aus verschiedensten Regionen; auch Spezialitaten
wie zum Beispiel das typische Poulet Jaune.
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Coole Chicks

aus dem Norden

Die «Family Farms» von Danpo sind bekannt fur hochste
Hygiene. Wir schatzen unseren Partner aus Dénemark fiir
seine Zuverladssigkeit und die hervorragende Qualitat von
tiefgekihltem Geflugel.
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Spezialitaten
aus dem Osten

Unser Partner Perutnina in Slowenien ist sehr kooperativ und
liefert besonders speditiv und zuverlassig frisches Gefltgel.
Erist dusserst flexibel und geht auch auf spezielle
Kundenwinsche ein.

l I I ] I
Perutnina Ptuj
IfTfint
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Kecke Kiken
aus Suddeutschland

Die Stiiddeutsche Truthahn AG gehért quasi zur Familie, das
heisst, zur Bell Food Group. Die kecken Trutenklken auf dem Bild
sprechen fur sich: So lebhaft und neugierig gucken nur Tiere,
denen es gut geht.
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Innovationen
aus Polen

Mit unseren Lieferanten aus Polen pflegen wir ein partner-
schaftliches Verhéltnis. Sie verfiigen tiber modernste Produk-
tionsstatten und sind sehrinnovativ.
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Qualitat
aus Ubersee

Brasilien und Thailand sind die weltweit grossten Gefligel-
Produzenten und auch fir uns wichtige Partner, die mit hchstem
Qualitatsstandard Gberzeugen.
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Beratung
vom Feinsten

Bei uns stehen lhnen immer kompetente
Ansprechpartner zur Verfiigung.

Wenden Sie sich an Ihren Verkaufsberater oder an den
Abteilungsleiter in unserer Metzgerei. Die gut ausgebildeten
Mitarbeitenden haben Erfahrung in der Gastronomie und
kennen das Gefligel-Sortiment. Wir organisieren lhnen

auf Vorbestellung auch sehr grosse Mengen.

«Mitarbeitende vom Fach.»
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Profitieren Sie
vom Besten

Profitieren Sie von einer riesigen Auswabhl,
vom besten Preis-Leistungs-Verhéltnis und von
hervorragendem Service.

Unser Sortiment ist auf die Bedurfnisse von Grossverbrauchern
ausgerichtet. Die Preise sind dementsprechend scharf kalkuliert.
Auch Leader-Artikel finden Sie bei uns regelmassig zu Aktions-
preisen.

Die Einhaltung der Kuhlkette ist bei Geflligel besonders wichtig.
Unsere Mérkte sind mit einem grossen, begehbaren Ktihlschrank
ausgeruUstet. Fur Ihren Einkauf stehen lhnen Kihltaschen und
Eis-Akkus zur Verfugung. Ihre Online-Bestellung liefern wir,
dank unserer Mehrzonen-LKWs, gleichzeitig mit Ihrer Bestellung
aus anderen Warengruppen.

«Alles aus einer Hand.»



Begeistern Sie lhre Gaste mit
Qualitat, Frische und Kompetenz

Transgourmet/Prodega
Transgourmet Schweiz AG
Lochackerweg 5

3302 Moosseedorf

Telefon 031858 48 48

transgourmet.ch
webshop.transgourmet.ch

gedruckt in der
schweiz



