MISCELA DI SPEZIE
PER RACLETTE BIOLOGICA VALLESANA AQOP

50 g di sale marino, fino

50 g di paprica dolce, macinata

30¢g di pepe nero, macinato

20g di pepe all’aglio, macinato

20g di aglio in polvere, fino

20g di zucchero di canna marrone, macinato finemente

9g di noce moscata, macinata
9g di cumino, macinato

5g di coriandolo, macinato

9g di cumino romano, macinato

Mescolare insieme tutti gli ingredienti e mettere in un barattolo.
Conservare al riparo dalla luce.
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