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Sciogliere il burro, aggiungere la farina, stufare brevemente,
poi, versare 2 dl di acqua e di latte. Aggiustare il gusto-con
il brodo di pollo, laglio, Uerba cipollina € il prezzemolo.
Mescolare continuamente e cuocere, insaporire rendendo il ~
tutto un po’ piu piccante. Di seguno versare il vino bianco-. =

 Tagliate a mozzarelta in piccoli pezzi e aggiungerli alla salsa

~ calda. Tenere la salsa al caldo a fuoco basso e girarla di tanto
- in tanto. Tagliare le verdure e lavarle. Disporre il tutto in-una

pirofila. Versare la salsa e cuocere per ca. 40 minuti a-18f T A T _ 3
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Le stoviglie illustrate appartengono a privati
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