DINKELBROTLI MIT
MANGROVEN BI0
BLACK TIGER CREVETTEN

Rezept fiir 4 Portionen

(
4

250 g Mangroven Bio Black Tiger Crevetten geschalt 21/125
1 Bio Zucchetti

4EL  Wermut

6 EL  Créme fraiche mit Krautern

2 EL  Worcestersauce

Salz und Pfeffer

Olivendl

Litronensaft

4 Dinkelbrotli

Langsam aufgetaute Black Tiger Crevetten wiirzen.
Lucchetti in Streifen schneiden und kurz blanchieren.

In einer Pfanne die Black Tiger Crevetten in Olivendl anbraten.
Lucchetti und etwas Litronensaft beigeben,

danach mit Wermut abldschen, jetzt die Créeme _fraicheﬁﬁlgen -
und etwas kdcheln lassen.

Knuspriges Dinkelbrdtli mit Salatblatter SRS
und der Crevetten-Masse fiillen. R e
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