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Ricetta per 4 porzioni

= fettlne di Lotterle prosciutto affumlcate della Tosstal
[nell’assortimento da ottobre] .= = ;"EL: )

60 g diformaggio frescocon olive - = e, o
40 g d| cetriolini sott'aceto; alla jullenne —— £
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‘60 g di cardarelli biologici dall’ Oberland zunghese
7 30g di olive verdi, snoccmlate

= 5_:ml

dicreme fraiche ~ .
disucco di limone' R
Pane di segal_e T e %

s i‘*
AR ‘Wm&(ﬂs -snn-m Lo

e __.2.‘.1.-: — LY

D P

60 g di formaggio biologico di montagna = S
~dei Grigioni, saporito T e e

40 g dipere bleloglche Conference tagllate a cubett|~

10g di aceto balsamico bianco w1 - =2
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